presto

stainless steel

Double-wall simmer pan with cover
Miékovar dvouplastovy s poklici
Doppelwandiger Milchtopf mit Deckel
Bouilloire a lait double paroi avec couvercle
(Casseruola bagnomaria con coperchio

Cazo hervidor doble pared con tapa

Fervedor ¢/parede dupla com tampa

Garnek do mleka dwuwarstwowy z pokrywka
Mliekovar dvojplastovy s pokrievkou

KoBLu ana monoka ABYCTEHHbIN ¢ KPbILLKOI




en)

We congratulate you on the purchase of this Tescoma product. Thank you
for buying Tescoma. If needed, please contact your retailer or Tescoma at
www.tescoma.com.

Characteristics

Simmer pan PRESTO is excellent for bain-marie cooking and warming up
milk, chocolate, sauces, puddings, icing and other meals. It is made of high-grade
stainless steel, in a solid design and perfect finish meeting the highest demands
placed on healthy, comfortable and economic cooking.

The double wall design of the simmer pan enables cooking and warming up
without direct contact with the heat source, using water inside the double wall,
without the risk of overcooking.

The whistle clearly signals when the optimum temperature for cooking and
warming up is achieved, i.e. the boiling point inside the simmer pan wall.

The glass / stainless steel cover with a hole for steam is used to cover meals
during the cooking process and after the end of cooking or warming up; it
avoids skin generation in milky meals.

The vessel of the simmer pan is provided with a scale for easy measuring out.

The simmer pan is provided with an extra thick sandwich bottom. Heat is
transferred from the cooker into the vessels continuously without variation and
evenly throughout the bottom.

The sandwich bottom has excellent heat retaining properties, which
economise on energy. The cooker may be switched off before the end of cooking
and the cooker remains efficient even if set to a low output. Meals left in the vessels
preserve their temperature for a long time.

The simmer pan is provided with ergonomic grips of resistant plastic that do not
burn if used properly.

Simmer pan PRESTO is made so as to meet the demands of intense and
prolonged use. The outer and inner surfaces ensure an elegant appearance as
well as easy and quick cleaning.



The simmer pan is suitable for all types of cooker — gas, electric, vitro-ceramic
and induction cookers.

Simmer pan — instructions for use
Pour about 0.5 I water into the whistle outlet, then attach the whistle.

Insert meal into the simmer pan and place the vessel on a cooker set to a high
output. Once the whistle has begun to give an audible signal (whistling), switch
the cooker to its lowest — a muted sound should be audible during the
whole time of cooking or warming up.

A too loud sound signals a high temperature, meaning the heat output should
be reduced. No sound signals too low a temperature or a lack of water inside the
double wall. This means you should increase the heat output or add water into
the inside of the double wall!

Follow the sound of the whistle and add water into the inside of the double
wall of the simmer pan in prolonged cooking or warming up.

Warning! The whistle becomes hot during the cooking process — always
use an oven mitten or heatproof mat when handling the hot whistle or adding
water into the inside of the simmer pan!

Switch the heat off in advance before the end of cooking; make use of the heat
retaining properties of the sandwich bottom.

Make sure that the size of the cooking range does not exceed the diameter of
the bottom of the cookware and avoid the flame expanding over the bottom — if
this happens, the grips could burn or even suffer damage.

Never warm the simmer pan without water inside the double wall! If you
accidentally happen to do so, immediately remove the pan from the heat,
leave to cool down and add water.

WARNING!
When overheating empty vessels or vessels with little content on cookers over
a long period, purple or brown stains might appear on the metal surfaces. These

stains do not affect correct functioning of the cookware; they do not represent
a health hazard or fault and cannot be claimed.



Simmer pan PREST0 maintenance and care
Wash and wipe dry thoroughly before first use. To permanently preserve good
appearance, always cook in properly cleaned simmer pan!

Clean the simmer pan with normal detergents. Never use aggressive substances,
chemicals and sharp objects. Simmer pan PRESTO can be cleaned using special
agents for stainless steel — we recommend CLINOX for excellent cleaning results.
Leave excessively dirty simmer pan to soak in water or water with detergent.

Do not wash the simmer pan and the whistle in a dishwasher!

Warning! Leave the simmer pan to cool down and remove all the water
from the inside of the double wall before storage.

Remove sediments from the inside of the double wall at regular intervals
depending on local water hardness. Use special agents for removing mineral
sediments in domestic use.

Should white stains appear on the bottom or the inside surface, use vinegar, lemon
drops or the special CLINOX stainless steel cleansing agent to clean. The stains
are caused by mineral sediments present in water and their formation depends on
the quality and hardness of local water. The white stains do not affect functioning
of the cookware and are not hazardous to health. As such they do not represent
afaultand cannot be claimed.

5-year warranty

A 5-year warranty period applies to this product from the date of purchase.
The warranty never covers defects:

- due to improper use incompatible with the Instructions for use

- resulting from an impact, fall or mishandling

-dueto horised repairs of, or alterations to, the product.

In case of a justified complaint please contact your retailer or one of the service
centres; for their list please refer to www.tescoma.com.
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Blahopiejeme k zakoupeni vyrobku Tescoma a dékujeme za divéru
projevenou nasi znacce. V pipadé potieby se, prosim, obratte na svého
prodejce nebo na firmu Tescoma prostrednictvim www.tescoma.com.

Charakteristika

Miékovar PRESTO je vynikajici pro vareni a ohfivani mléka, cokolady, omacek,
pudinkd, polev a fady dalSich pokrmii ve vodni lazni. Je vyroben z prvotfidni
nerezavéjici oceli, jeho masivni konstrukce a dokonalé provedeni spliiuji nejvy3si
pozadavky kladené na zdravé, komfortni a tisporné vareni.

Dvouplastova konstrukce mlékovaru umoziiuje vafeni a ohfivani bez piimého
styku se zdrojem tepla, prostiednictvim vody uvnitf plasté mlékovaru, bez rizika
pripalovani.

Pistalka zietelné signalizuje dosaZeni optimalni teploty pro vafeni a ohfiva-
ni, tzn. dosazeni bodu varu vody uvnitf plasté mlékovaru.

Sklonerezova poklice s otvorem pro paru slouzi k pfikryti pokrmi béhem vaieni
a po ukondeni vafeni i ohfivani, u mlécnych pokrmi zabrafiuje vzniku
Skraloupii.

Nédoba mlékovaru je opatiena stupnici pro snadné odméfovani.

Miékovar je opatfen extra silnym sendvicovym dnem. Teplo ze sporéku je
preddvano dovniti nadoby plynule, bez vykyvii a rovnomérné po celé plose dna.

Sendvicové dno md vynikajici termoakumulacni vlastnosti, které umoziuji
tisporu energie. Spordk je mozné vypinat s piedstihem pred ukoncenim vareni,
vareni probihd i pfi nizkém vykonu spordku. Pokrmy ponechané v mlékovaru si déle
uchovaji svou teplotu.

Miékovar je opatien ergonomickymi tichyty z odoIného plastu, které pii sprav-
ném pouziti nepali.
Miékovar PRESTO je vyroben tak, aby vyhovél ndrokiim na intenzivni a dlouho-

stejné jako snadné a rychlé cisténi.
Miékovar je vhodny pro pouziti na viech typech sporakii — plynovych, elektric-
kych, sklokeramickych a indukenich.



Miékovar — pouZiti
Otvorem pro piStalku nalijte do mlékovaru cca 0,51 vody, poté pistalku
zasunite zpét.

Do mlékovaru viozte pokrm a nadobu postavte na sporak zapnuty na vyssi vykon.
Ve chvili, kdy zacne pitalka vydavat zvukovy signal (piskat), ztlumte sporék na
minimum - slaby zvuk pistalky musi byt slySitelny po celou dobu vafeni
G ohfivani.

Prilis silny zvuk pistalky signalizuje vysokou teplotu, v takovém pfipadé snizte
vykon sporaku. Pistalka bez zvuku signalizuje prilis nizkou teplotu nebo chybéjici
vodu uvnitf plasté miékovaru. V tom piipadé vykon spordku zvyste nebo dopliite
chybéjici vodu v plasti mlékovaru!

Pri déle trvajicim vafeni i ohfivani sledujte zvuk pistalky a dle potieby dopliite
vodu dovnitf plasté mlékovaru.

Pozor! Pistalka je béhem vaieni horka. Pfi manipulaci s horkou pistalkou a pi
dopliiovéni vody do mlékovaru pouzivejte zdsadné kuchyiiskou rukavici nebo
chiiapku!

Spordk vypinejte s predstihem jesté pred ukoncenim vafeni, vyuZivejte termo-
akumuklacnich vlastnosti sendvicového dna.

Volte spravnou velikost plotynky, primér plotynky musi byt stejny nebo
mensi, neZ je primér dna nadoby, plamen hoiaku nesmi nikdy presahovat okraje
dna nadobi — v takovém pfipadé mohou tchyty pdlit, pfipadné mze dojit k jejich
poskozeni.

Miékovar nikdy nezahfivejte bez vody uvnitf plasté! Pokud se tak stane
omylem, mlékovar ihned sejméte ze sporaku, nechte vychladnout a vodu
dopliite.

POZOR!

Pri dlouhodobém prehivani prazdnych nebo nedostatecné napInénych nadob se
miize na povrchu kovovych casti objevit fialové az hnédé zabarveni. Toto zabarveni
neomezuje funkénost ¢ zdravotni nezdvadnost nadobi, neni vadou vyrobku
anemiize byt predmétem reklamace.

Udrzba a péce o mlékovar PRESTO
Pted prvnim pouZitim mlékovar dikladné umyjte a vytfete do sucha. Vafte vzdy
jen v dobfe vyciSténém mlékovaru — jen tak zachovate jeho dobry vzhled trvale!



Miékovar cistéte béznymi disticimi prostiedky, k cisténi nepouZivejte agresivni
latky, chemikalie a ostré pfedméty. Mlékovar Ize Cistit specidInimi prostiedky pro
cisténi nerezového nadobi, jako idedIni doporucujeme distici prostredek CLINOX.
Silné znecistény mlékovar nechte odmocit ve vodé i roztoku vody se saponatem.

Miékovar ani pistalku nemyjte v mycce!

Pozor! Pfed uskladnénim nechte
vylijte veskerou vodu zevnitf plasteé.

vidy zcela vychladnout a poté

V zévislosti na tvrdosti vody odstrariujte v pravidelnych intervalech usazeniny
z prostoru uvniti plasté mlékovaru. K odstrafovani pouzivejte prostredky pro
odstraniovani mineralnich usazenin urcené pro pouziti v domacnostech.

Objevi-li se bilé usazeniny na dné nebo sténdch nddoby mlékovaru, vycistite je
octem, nékolika kapkami citronu nebo specidInim pifipravkem na nerezové nadobi
— Cisticim prostfedkem CLINOX. Jde o sedimenty mineralii obsazenych ve vodé
a jejich tvofeni je zavislé na mistnich podminkdch a tvrdosti vody. Bilé skvrny nijak
neomezuji funkénost ¢i zdravotni nezévadnost nadobi, nejsou vadou vyrobku
anemohou byt pfedmétem reklamace.

5 roku zaruka

Na tento vyrobek je poskytovana 5-letd zaruka, pocinaje dnem prodeje.

Zaruka se zasadné nevztahuje na tyto pfipady:

- vyrobek byl pouzivan v rozporu s Ndvodem k pouziti

- zévady byly zpisobeny iderem, padem ¢i neodbornou manipulaci

- na vyrobku byly provedeny neautorizované opravy a zmény.

V pfipadé oprdvnéné reklamace se, prosim, obratte na svého prodejce nebo
na nékteré ze servisnich stredisek, seznam na www.tescoma.com.
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Wir gratulieren zum Kauf des Produktes Tescoma und danken fiir lhr in
unsere Marke gezeigtes Vertrauen. Im Bedarfsfall wenden Sie sich bitte
an lhren Handler, bzw. na die Firma Tescoma iiber www.tescoma.com.

Beschreibung
Der Milchtopf PRESTO ist zum Kochen und Erwarmen von Milch, Schokolade,

Saucen, Puddings, Glasuren und mehreren anderen Gerichten im Wasserbad
hervorragend. Er ist aus erstkl; rostfreien Edelstahl hergestellt, seine
massive Konstruktion und perfekte Ausfiihrung erfiillen die hdchsten Anspriiche
auf gesundes, komfortables und sparendes Kochen.

Die doppelwandige Konstruktion des Milchtopfes ermdglicht das Kochen
und Erwdrmen ohne direkten Kontakt mit Warmequelle, Giber das Wasser im
Mantel des Milchtopfes, ohne Risiko des Anbrennens.

Die Pfeife signalisiert laut, dass eine optimale Temperatur fiir Kochen
und Erwdrmen erzielt ist, also dass das Wasser im Doppelmantel des
Milchtopfes der Sied erzielt hat.

Der Deckel aus Glas und Edelstahl mit Dampfloch dient zum SchlieBen der
Gerichte beim Kochen sowie nach dem Kochen, bzw. Erwarmen, bei den
Milchgerichten vermeidet die Bildung der Milchhaut.

Das KochgefaB des Milchtopfes ist mit einer Mess-Skala zum leichten
Abmessen versehen.

Der Milchtopf ist mit extra starkem Sandwich-Boden versehen. Die Warme
vom Kochherd wird ins KochgefdB kontinuierlich, ohne Schwankungen und
gleichmaRig durch die ganze Bodenflache iibergegeben.

Der Sandwich-Boden hat ausgezeichnete Warmeleit-Eigenschaften, die zur
Energieersparnis beitragen. Der Kochherd kann ausgeschaltet werden, bevor
das Gargut fertig gekocht ist, das Kochen erfolgt auch bei niedriger Leistung des
Kochherdes. Die gekochten Lebensmittel bleiben im Milchtopf langer warm.

Der Milchtopf ist mit ergonomischem Griff aus robustem Kunststoff versehen,
der beim richtigen Gebrauch nicht hei wird.

Bei der Herstellung des Milchtopfes PRESTO werden die Anspriiche auf
intensive und lange Nutzung beriicksichtigt. Die AuBen- und Innen-




Oberflédchenbehandlung der Topfe garantiert elegantes Aussehen sowie
leichte und schnelle Reinigung.

Der Milchtopf ist fiir samtliche Herdarten geeignet - Gas-, Elektro-, glaskerami-
sche und Induktionsherde geeignet.

Milchtopf — Gebrauch
Durch das Pfeifeloch ca. 0,51 Wasser in den Milchtopf eingieBen, dann die
Pfeife einschieben.

In den Milchtopf das Gargut einlegen, das KochgefaB auf den auf mittlere
Leistungsstufe eingestellten Kochherd stellen. Sobald die Pfeife ein akustisches
Ton (Pfeifton) erzeugt, den Kochherd auf min. Leistungsstufe zuriickschalten
—wahrend der ganzen Garzeit ist jedoch ein schwaches Pfeifton zu hdren.

Ein zu starker Signalton der Pfeife bedeutet hohe Temperatur, in diesem Fall die
Leistungsstufe des Kochherdes mindern. Eine Pfeife ohne Ton signalisiert eine
zu niedrige Temperatur, bzw. einen Wassermangel im Mantel des Milchtopfes. In
diesem Fall ist die Leistungsstufe des Kochherdes zu erhthen, bzw. das Wasser
im Mantel des Milchtopfes nachzufiillen!

Bei einem langer dauernden Kochen oder Erwdrmen immer das Pfeifton beachten,
bzw. das Wasser in den Doppelmantel des Milchtopfes zugeben.

Achtung! Die Pfeife ist beim Kochen heiB. Bei der Handhabung mit der heiRen
Pfeife und beim Nachfiillen des Wassers in die Zwischenwénde des Milchtopfes ist
grundsétzlich eine 0fenhandschuh, bzw. ein Topflappen zu benutzen!

Den Kochherd friiher abschalten, bevor das Gargut fertig ist, die Wérmeleit-
Eigenschaften des Sandwich-Topfbodens werden damit ausgenutzt.

Richtige GroBe der Kochplatte wahlen, der Durchmesser der Kochstelle sollte
gleich oder kleiner als der Durchmesser des Topfbodens sein, die Gasflamme darf
nie iber den Rand des Topfbodens hinausragen - in diesem Fall wird der Griff heil®
und kann beschadigt werden.

Den Milchtopf nie ohne Wasser im Doppelmantel erhitzen! Kommt es
dazu unbeabsichtigt, den Milchtopf unverziiglich vom Herd nehmen,
abkiihlen lassen und Wasser nachfiillen.

HINWEIS!

Bei einer langzeitigen Uberhitzung der leeren, bzw. ungeniigend befiillten
KochgeféBe kann die Oberfliche der Metallteile violett bis braun verfarbt
werden. Diese Verfarbung beeintréchtigt keinesfalls die Funktion oder



Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellt keinen Produktmangel dar
und kann nicht beanstandet werden.

Wartung und Pflege um den Milchtopf PRESTO
Vor dem ersten Gebrauch den Milchtopf griindlich abspiilen und trockenwi-

schen. AusschlieBlich im gut gereinigten Milchtopf kochen, nur so kann das perfek-
te Aussehen des Kochgeschirres dauerhaft aufrechterhalten werden!

Den Milchtopf mit iblichen Reinigungsmitteln reinigen, keine aggressiven Mittel,
Chemikalien, scharfen Gegensténde verwenden. Den Milchtopfkann mit speziellen
Mitteln fiir Reinigung des rostfreien Kochgeschirrs reinigen, das Reinigungsmittel
CLINOX ist empfehlenswert. Den stark verschmutzten Milchtopf im Wasser, bzw. in
der Ldsung mit Spiilmittel einweichen lassen.

Weder den Milchtopf, noch die Pfeife sind spiilmaschinenfest!

Achtung! Vor der Aufbewahrung den Milchtopf immer gut abkiihlen
lassen und anschlieBend samtliches Wasser aus dem Doppelmantel
ausgieBen.

In der Abhéngigkeit von der Wasserhérte sind die abgelagerten Mineralien
in den Zwischenwanden des Milchtopfes regelmaBig zu beseitigen. Zur
Beseitigung sind die Mittel fiir Kesselsteinbeseitigung im Haushalt zu verwenden.

Treten auf dem Boden, bzw. an den Wanden des Milchtopfes weiRe Flecken auf,
kann man es mit Essig, einigen Tropfen Zitronensaft, bzw. mit speziellem Reini-
gungsmittel fiir rostfreies Kochgeschirr — Reinigungsmittel CLINOX reinigen.
Es handelt sich um abgelagerte Mineralien und die Bildung hangt von den drtlichen
Bedingungen und der Wasserharte ab. Die weien Flecken beeintréchtigen keines-
falls die Funktion oder Gesundheitsfreundlichkeit des Kochgeschirres, stellen keinen
Produktmangel dar und kénnen nicht beanstandet werden.

5 Jahre Garantie

Filir dieses Produkt wird eine Garantiefrist von 5 Jahren ab Verkaufsdatum gewahrt.
Die Garantie erstreckt sich grundsatzlich nicht auf folgende Falle:

- Produktnutzung entgegen der Gebrauchsanleitung

- StoB-, Sturzbeschddigungen, nicht fachgerechte Handhabung

- Nichtautorisierte Reparaturen und Anderungen am Produkt.

Im Falle einer berechtigten Beanstandung wenden Sie sich bitte an Ihren Handler,
bzw. an eine Servicestelle, die Liste finden Sie auf www.tescoma.com.
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Nous vous félicitons de I'achat d’un produit Tescoma et vous remercions de la
confiance que vous accordez a notre marque. Pour toute question, veuillez
vous adresser a votre revendeur habituel ou directement a la société
T parli édiaire de sonssite | www.tescoma.com.

Caractéristique

La bouilloire a lait PRESTO convient parfaitement pour cuire ou réchauffer le lait,
le chocolat fondu, les sauces, les puddings, les potages et beaucoup d'autres plats
au bain-marie. Elle est fabriquée en acier inoxydable de haute qualité; sa
construction massive et élégante répond aux plus séveres exigences de la cuisine
saine et économique.

La structure de la bouilloire a lait, a double paroi, permet de cuire ou de
réchauffer sans contact direct avec la source de chaleur, par Iintermédiaire de I'eau
se trouvant entre les deux parois, sans le moindre risque de briiler le contenu.

Lesifflet signale nettement le moment ol est atteinte la température optimale
pour cuire ou réchauffer, c'est-a-dire le point d‘ébullition de I'eau se
trouvant entre les parois de la bouilloire a lait.

Le couvercle en verre et acier inoxydable, avec un orifice pour laisser la vapeur
séchapper, sert a couvrir les aliments en cours de cuisson et apres la
cuisson; pour les aliments a base de lait, il empéche la formation d’une croiite.

Le récipient est muni d’une graduation permettant la mesure facile du
contenu.

La bouilloire a lait est construite avec un fond en sandwich particuliérement
épais. La chaleur fournie est ainsi répartie de maniére constante et homogeéne sur
toute la surface du fond.

Le fond en sandwich a une excellente capacité d’accumulation thermique,
ce qui permet une économie d‘énergie. Il est possible d'arréter la cuisiniére
suffisamment a I'avance avant la fin de la cuisson et de cuire  une puissance réduite.
Les aliments conservés dans le récipient restent aussi chauds plus longtemps.

La bouilloire a lait est munie d'une poignée ergonomique en matiére plastique,
qui, en cas d'utilisation correcte, ne séchauffe pas.



La bouilloire a lait PRESTO est fabriquée en vue d’un usage intensif de
longue durée. La finition extérieure et intérieure garantit I'aspect élégant et
impeccable aussi bien que le nettoyage facile et rapide.

La bouilloire a lait PRESTO convient a tous les types de cuisiniéres — a gaz,
électriques, vitrocéramiques et a induction !

Bouilloire a lait — Utilisation
Par l'orifice du sifflet, verser environ un demi-litre d’eau et remettre le sifflet
en place.

Placer lesaliments dans la bouilloire a lait et lancer la cuisiniére a haute puissance.
Aumoment ot lesifflet se fait entendre, réduire la puissance de chauffe presque au
minimum — un léger sifflement doit étre entendu pendant toute la durée
de la cuisson ou du chauffage.

Un sifflement constant trop fort signale une puissance excessive, donc il est
nécessaire de diminuer la puissance de chauffe. Au contraire, si le sifflet ne se
fait pas entendre il est nécessaire d'augmenter la puissance de la cuisiniére ou il
manque de I'eau entre les deux parois de la bouilloire a lait; il est alors nécessaire
d’augmenter la puissance de la cuisiniére ou d'ajouter de I'eau.

En cas d'utilisation de longe durée, il peut étre nécessaire de faire 'appoint d'eau
dans la double paroi de la bouilloire.

Attention! Le sifflet est brilant en cours de cuisson. Sa manipulation, de
méme que les opérations d'appoint d'eau doivent se faire en utilisant un gant de
cuisine ou une manique !

Arréter la cuisiniére avant la fin de la cuisson — vous utiliserez ainsi la capacité
d'accumulation thermique du fond en sandwich.

Toujours choisir un brileur de taille adéquate — le diamétre du brileur doit
étre égal ou légérement inférieur au diamétre du fond, la flamme du gaz ne doit
jamais dépasser le bord du fond — dans ce cas, les poignées seront chauffées, avec
risque de dommages et d'accident.

Ne jamais chauffer la bouilloire a lait sans eau entre les deux parois! Si
cette situation apparait par erreur, I'enlever immédiatement de la source
de chauffage et laisser refroidir avant de faire I'appoint d'eau.
ATTENTION !

En cas de surchauffe peuvent apparaitre des taches de couleur brune ou violette.



Ceci n'a aucune influence sur la fonction ou la qualité des aliments; elles ne sont
en aucun cas un défaut de fabrication et donc ne peuvent faire I'objet d'une
réclamation.

Entretien de la bouilloire a lait PRESTO

Avant la premiére utilisation, bien nettoyer et sécher parfaitement. Toujours
cuire des aliments dans des ustensiles parfaitement propres — cest la seule
maniére de leur conserver leur aspect dorigine !

Nettoyer la bouilloire a lait avec des produits courants, sans composants agressifs,
chimiques ou abrasifs. La bouilloire a lait PRESTO peut étre nettoyée avec des
produits spéciaux pour les ustensiles en acier inoxydable — nous recommandons
le produit spécial CLINOX. Si besoin, laisser tremper avec de I'eau ou une solution
de détergent.

Ne jamais nettoyerla bouilloire a lait ni le sifflet au lave-vaisselle !

Attention! Avant de la ranger, laisser la bouilloire a lait refroidir avant de
vidanger l'eau se trouvant dans la double paroi.

En fonction de la dureté de I'eau, éliminer selon les besoins les dépdts calcaires
entre les deux parois, en utilisant les produits courants pour cette opération.

Si des dépots blancs apparaissent a 'intérieur ou sur les parois de la bouilloire a lait,
il est possible de les éliminer avec du vinaigre, quelques gouttes de jus de citron
ou avec le produit spécial pour I'acier inoxydable CLINOX. II s'agit de sédiments
minéraux dont la formation peut dépendre de la dureté de I'eau. Il est possible
de prévenir leur apparition en salant seulement lorsque I'eau bout. Les taches
blanches nont aucune influence sur la fonction ou la qualité des aliments; elles ne
sont en aucun cas un défaut de fabrication et donc ne peuvent faire l'objet d'une
réclamation.

Cing ans de garantie
Ce produit fait 'objet d'une garantie de cinq ans a partir de la date de I'achat.

La garantie ne couvre toutefois pas les cas suivants :

- le produit a été utilisé en opposition avec le présent Mode d'emploi
- les défauts sont apparus a la suite de chocs, de chute ou de mauvaise manipulation
- des modifications ou réparations non autorisées ont été apportées au produit.

Veuillez adresser toute réclamation éventuelle a votre revendeur ou aux services
agréés d'entretien, dont la liste se trouve sur le site www.tescoma.com.
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Ci congratuliamo con voi per I'acquisto di questo prodotto Tescoma. Grazie
per aver scelto Tescoma. Per qualsiasi informazione, potete contattare il
vs. rivenditore o direttamente Tescoma al sito web www.tescoma.com.
Caratteristiche

La casseruola PRESTO ¢ ideale per cucinare a bagnomaria e scaldare latte,
cioccolata, salse, budini, glassa e altri cibi. Prodotta in acciaio inossidabile
di ottima qualita, con un solido manico e perfetta rifinitura che soddisfano le
richieste pill esigenti in fatto di salute, comfort e economicita.

La doppia parete della casseruola permette di cucinare e scaldare senza essere
adiretto contatto con la fonte di calore, utilizzando acqua tra le due pareti, senza il
rischio di bruciare gli alimenti.

I fischietto segnala chi quando la ottimale di cottura
e riscaldamento é stata raggiunta, i.e. il punto di bollitura all'interno
delle pareti della casseruola.

Il coperchio in vetro / acciaio inossidabile con foro per la fuoriuscita del vapore &
utilizzato per coprire i cibi durante e dopo il processo di cottura o dopo aver
riscaldato; evita che si formi la pellicina nel latte.

Il recipiente della casseruola & provvisto di scala per un facile dosaggio.

La casseruola ¢ prowvista di un fondo sandwich extra spesso. Il calore si
trasferisce dalla fonte ai recipienti in modo continuo senza variazione e in modo
omogeneo su tutta la superficie.

Il fondo sandwich ha eccellenti proprieta di trattenimento del calore, che
permettono un risparmio energetico. La fonte di calore puo essere spenta prima
del termine del processo di cottura e rimanere efficiente anche a bassa temperatura.
| cibi lasciati nei recipienti mantengono la loro temperatura per lungo tempo.

La casseruola & provvista di manici ergonomici in plastica resistente che non
brucia se usati in modo appropriato.

La casseruola PRESTO & prodotta al fine di soddisfare le richieste di un uso
prolungato ed intenso. La superficie interna e esterna assicurano un aspetto
elegante cosi come una pulizia facile e veloce.

La casseruola € adatta a tutti i tipi di cottura — gas, elettrica, vetro-ceramica
einduzione.




Casseruola — istruzioni per 'uso
Versare circa 0,51 di acqua nel foro del fischietto, quindi riposizionare il
fischietto.

Inserire la pietanza nella casseruola e mettere il recipiente sulla fonte di calore alla
massima temperatura. Una volta che il fischietto inizia a fischiare, posizionare
la fonte di calore al minimo - si udira un suono piu lieve durante l'intero
tempo di cottura o riscaldamento.

Un forte fischio segnala I'alta temperatura, significando che la fonte di calore
deve essere abbassata. Nessun fischio segnala una temperatura troppo bassa
0 mancanza di acqua all'interno delle pareti. Questo significa che si deve alzare la
temperatura o aggiungere acqua all'interno delle pareti!

Seguire il suono del fischietto e aggiungere acqua all'interno della parete
doppia della casseruola in caso di cottura prolungata o riscaldamento.

Attenzione! |l fischietto diventa caldo durante il processo di cottura —
utilizzare sempre un guanto da cucina o presina quando si maneggia con il
fischietto caldo o in caso di aggiunta di acqua all'interno della casseruola!

Spegnere |a fonte di calore in anticipo rispetto al termine della cottura; sfruttare
le proprieta di trattenimento del calore del fondo sandwich.

Assicurarsi che la misura della fonte di calore non ecceda il diametro del
fondo della casseruola e evitare che la fiamma si espanda oltre il fondo — se questo
succede, i manici possono bruciare o subire danni.

Mai scaldare la casseruola senza acqua all”mterno della doppla parete!
Se questo succede accidental la
casseruola dalla fonte di calore, lasciar raffreddare eaggiungere acqua.

ATTENZIONE!

Quando si scaldano recipienti vuoti o con poco contenuto per lungo tempo, macchie
viola 0 marroni possono apparire sulla superficie metallica. Queste macchie non
condizionano il corretto funzionamento della casseruola; non rappresentano un
pericolo per la salute e non sono motivo di reclamo.

Cura e conservazione della casseruola bagnomaria PRESTO
Lavare e asciugare accuratamente prima del primo utilizzo. Per preservare

permanentemente 'aspetto brillante, cucinare sempre in casseruola perfettamente
pulita!




Pulire la casseruola con normali detergenti. Mai utilizzare sostanze aggressive,
chimiche e oggetti taglienti. La casseruola PRESTO puo essere pulita utilizzando
speciali agenti per la pulizia dell‘acciaio inossidabile — raccomandiamo il CLINOX
per eccellenti risultati.

Lasciareinammollo d'acqua o acqua con detergente la casseruola eccessivamente
sporca.

Non lavare la casseruola ed il fischietto in lavastoviglie!

Attenzione! Lasciare la casseruola a raffreddare e rimuovere tutta l'acqua
dall'interno della doppia parete prima di riporla.

Rimuovere sedimenti dall'interno della doppia parete a intervalli regolari
a seconda della durezza dell'acqua utilizzata. Utilizzare speciali agenti per uso
domestico per rimuovere i sedimenti minerali.

Dovessero apparire macchie bianche sul fondo o sulla superficie interna, utilizzare
aceto, gocce di limone o lo speciale agente per la pulizia dell'acciaio CLINOX.
Le macchie sono causate dai sedimenti minerali presenti nell'acqua e la loro
formazione dipende dalla qualita e dalla durezza dell'acqua stessa. Le macchie
bianche non condizionano il corretto funzionamento della casseruola e non sono
pericolose per la salute. Non rappresentano un difetto e non sono quindi motivo
di reclamo.

Garanzia 5 anni
Un garanzia di 5 anni viene applicata a questo prodotto dalla data di acquisto.
La garanzia non copre i sequenti difetti:

- dovuti a uso improprio incompatibile con le Istruzioni per I'uso
- risultanti da impatto o caduta
- dovuti a riparazioni o alterazioni del prodotto non autorizzate.

In caso di reclamo giustificato contattare il proprio rivenditore di fiducia o uno dei centri
servizio; la lista dei centri servizio é disponibile sul sito web www.tescoma.com.



es)

Le felicitamos por la compra de este producto Tescoma. Gracias por
comprar Tescoma. Si lo necesita, por favor contacte con su proveedor de
Tescoma en www.tescoma.com.

Caracteristicas

El cazo PRESTO es excelente para cocinar al baiio Maria y calentar leche,
chocolate, salsas, pudings, helados y otras comidas. Estd fabricado en acero
inoxidable de primera calidad, con un sélido disefio y perfecto acabado
respondiendo a los requisitos basados en una cocina saludable, comoda
y econémica.

El diseio de doble pared del cazo permite cocinar y calentar sin contacto
directo con la fuente de calor, usando el agua dentro de la doble pared, sin riesgo
de que se queme.

La valvula avisa con un silbido cuando la temperatura éptima para cocinar
y calentar se alcanza, p.e. el punto de ebullicion dentro de la pared.

La tapa de vidrio / acero inoxidable con orificio para el vapor se usa para cubrir las
comidas durante el proceso y después de finalizar la coccion; evita que se
genere nata en la leche o en las salsas.

El cazo esta provisto con una escala para medir facilmente.

El cazo estd provisto de un fondo sandwich extragrueso. El calor se transfiere
desde la fuente de calor al interior del cazo continuamente sin variacion
y uniformemente a través del fondo.

El fondo sandwich tiene excelentes propiedades de retencion del calor, lo cual,
economiza la energia. La cocina puede apagarse antes de que termine la coccion
y el cazo permanece eficiente como si la hubiese puesto a bajo fuego. Las comidas
que permanecen en los recipientes conservan su temperatura por mucho tiempo.
El cazo estd provisto de un asa ergonomica de pldstico resistente que no quema
si se usa adecuadamente.

El cazo PRESTO estd fabricado para responder a los requisitos de un uso intenso
y prolongado. La superficie exterior e interior asegura una apariencia elegante
asi como una facil y rapida limpieza.



El cazo adecuado para todo tipo de cocinas — gas, eléctrica, vitroceramica
einduccion.

Cazo — instrucciones de uso
Vierta 0,5 | de agua en el orificio de la valvula, coloque el silbato.

Introduzca la comida en el cazo péngalo a fuego alto. Una vez que el silbato
empiece a sonar (silbido), baje a fuego lento — un pequefio sonido debe
escucharse durante todo el proceso de coccion o calentado.

Un sonido demasiado fuerte a alta temperatura, significa que el fuego debe
reducirse. Si no hay ninguna sefial aciistica, el fuego estd muy bajo o falta agua
dentro de la doble pared. Esto significa que debe subir el fuego o afiadir agua
dentro de la doble pared!

Preste atencion al sonido del silbato y ailada agua en la doble pared del cazo
en procesos prolongados de coccion o calentado.

Precaucion! El silbato se calienta durante el proceso de coccion — use
siempre una manopla o un paiio cuando toque silbato caliente o cuando afada
agua dentro de la doble pared.

Apague el fuego antes de que termine la coccion; haga uso de las propiedades de
retencién del calor del fondo sandwich.

Asegurese de que el tamaiio de la fuente de calor no exceda del didmetro del
fondo de del cazo no permita que la llama sobresalga del fondo - si ésto ocurre, el
asa podrian quemarse, e incluso, suftir dafios.

Nunca caliente el cazo sin agua dentro de la doble pared! Si por accidente
lo hace, retire inmediatamente el cazo del fuego, deje que se enfrie
y aiada agua.

PRECAUCION!

Cuando recaliente recipientes vacios o recipientes con poco contenido en la
cocina por mucho tiempo, manchas pirpuras o marrones podrian aparecer en las
superficies metdlicas. Estas manchas no afectan al funcionamiento de la bateria; no
representan riesgo para la salud o defecto y no pueden reclamarse.

Mantenimiento y cuidado del cazo PRESTO
Lave y seque cuidadosamente antes del primer uso. Para preservar

permanentemente su buena apariencia, cocine siempre en cazos debidamente
limpios!



Limpie con detergentes normales, nunca use sustancias agresivas, quimicas
y objetos afilados. El cazo PRESTO puede limpiarse usando agentes especiales
para acero inoxidable — nosotros rec d CLINOX para unos resultados
de limpieza excelentes. Deje a remojo en agua o agua con detergente si estd
excesivamente sucio.

No lave el cazo ni el silbato en el lavavajillas!

Atencion! Deje enfriar el cazo y vacie todo el agua de dentro de la doble
pared antes de guardar.

Quite los residuos de dentro de la doble pared regularmente dependiendo
de la dureza del agua local. Use agentes especiales para quitar los sedimentos
minerales del uso diario.

Si aparecieran manchas blancas en la superficie interior, use vinagre, limén o el
agente limpiador especial CLINOX para acero inoxidable. Las manchas son
consecuencia de los sedimentos minerales presentes en el agua y su formacion
depende de la calidad y dureza del agua local. Las manchas blancas no afectan
al funcionamiento de la bateria y no son peligrosas para la salud. Puesto que no
representan un defecto no son objeto de reclamacion.

Garantia de 5 afios
Una garantia de 5 afios aplicable al producto desde la fecha de factura.
La garantia nunca cubre defectos:

- debidos a un uso inapropiado incompatible con las Instrucciones de uso
- resultado de un impacto, caida o manipulacién
- debidos a reparaciones no autorizadas o a alteraciones del producto.

En caso de reclamacion justificada por favor contacte con su proveedor o con un
servicio técnico; para un listado por favor remitase a www.tescoma.com.
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Damos-lhe os parabéns pela compra deste produto Tescoma. Obrigado
por comprar Tescoma. Se necessario, por favor contacte o seu revendedor
ou a Tescoma em www.tescoma.com.

Caracteristicas

0 fervedor PRESTO € excelente para cozinhar em banho-maria e aquecer
leite, chocolate, molhos, pudins, coberturas e outros alimentos. Fabricado em
aco inoxidavel de excelente qualidade, o sélido design e acabamentos
perfeitos ddo resposta ds mais altas exigéncias colocadas pela cozinha saudavel,
confortavel e econémica.

0 design da parede dupla do fervedor, usando dgua no seu interior, permite
cozinhar e aquecer alimentos sem o contacto directo com a fonte de calor, sem
orisco de queimar alimentos.

0apito emite um som claro quando atinge a temperaturaideal para cozinhar
ou aquecer, i.e. o ponto de fervura no interior da parede do fervedor.

A tampa em vidro / aco inoxidavel com abertura para a libertacdo de vapor
é utilizada para tapar os alimentos durante e apds o processo de cozedura
ou aquecimento; previne a formagao de nata nos alimentos com leite.
0 fervedor vem prevenido com uma escala interior para facilitar
amedigao.

0 fervedor vem prevenido com fundo térmico extra grosso. O calor é transferido
do fogao para o fervedor pelo fundo térmico de forma continua e uniforme sem
variagdes de temperatura.

0 fundo térmico tem excelentes propriedades de retencao de calor, o que
economiza energia. 0 fogdo pode ser desligado antes de terminar o tempo
normal de cozedura e mantém-se eficiente mesmo se estiver na posicdo
de temperatura minima. Os alimentos deixados no fervedor mantém a sua
temperatura por longos periodos de tempo.

0 fervedor vem prevenido com pegas ergonémicas em plastico resistente que
nao queimam se utilizadas devidamente.

0 fervedor PRESTO foi concebido de forma a satisfazer as exigéncias do uso
intenso e prolongado. 0 tratamento do interior e exterior asseguram a



sua aparéncia elegante assim como a facil e rapida limpeza.

0 fervedor é adequado a todos os tipos de fogdo — gds, eléctrico, vitroceramica
eindugao.

Fervedor — instrugdes de utilizacao

Coloque cerca de 0,5 I de dgua na saida do apito, e depois aperte o apito.
Coloque o alimento no interior do fervedor ponha-o no fogéo na temperatura
maxima. Assim que o apito emitir um som audivel (silvo), coloque o fogao na
temperatura minima — um som em surdina deve ser audivel durante todo
0 tempo de cozedura ou aquecimento.

Um som muito alto assinala temperatura alta, o que significa que a fonte de calor
deve ser reduzida. Nenhum som assinala temperatura baixa ou falta de dgua
no interior da parede dupla. Isto significa que deve aumentar a fonte de calor ou
acrescentar agua no interior da parede dupla!

Siga 0 som do apito durante os cozinhados ou aquecimentos prolongados
e acrescente agua no interior da parede dupla do fervedor.

Atencao! 0 apito aquece durante o processo de cozedura — utilize sempre
uma luva ou pega de cozinha quando manusear o apito quente ou acrescentar
dgua no interior do fervedor!

Desligue o fogdo antecipadamente antes de terminar a cozedura; faa uso das
propriedades de retencdo de calor do fundo térmico.

Assegure-se que o tamanho da fonte de calor ndo excede o didmetro do
fundo do fervedor e evite que a chama ndo expanda para fora do fundo — se isso
acontecer, as pegas podem queimar e sofrer danos.

Nunca aquega o fervedor sem agua no interior da parede dupla! Se isso
acidentalmente acontecer, retire imediatamente o fervedor do fogao,
arrefeca-o e acrescente a agua.

ATENGAO!
Quando aquecer no fogdo por longos periodos de tempo fervedores vazios ou com
pouco contetido, podem aparecer nas superficies metdlicas manchas castanhas ou

plrpura. Estas manchas ndo afectam o correcto funcionamento do fervedor; ndo
representam qualquer risco para a satide ou defeito e ndo podem ser reclamadas.



Fervedor PRESTO manutencao e cuidados

Antes da primeira utilizacao lavar e secar muito bem. Para preservar de forma
permanente o seu aspecto elegante, cozinhe sempre em fervedores devidamente
limpos!

Limpe o fervedor com detergentes normais. Nunca use substancias agressivas,
quimicos e objectos afiados. O fervedor PRESTO pode ser limpo com agentes
especiais de limpeza para aco inoxidavel — nés recomendamos CLINOX para obter
os melhores resultados. Deixe o fervedor de molho em dgua ou dgua e detergente
se estiver excessivamente sujo.

Nao lavar o fervedor e o apito na maquina de lavar louga!

Atencao! Deixe o fervedor arrefecer e retire toda agua do interior das
paredes duplas antes de o guardar.

Retire os sedimentos do interior das paredes duplas com regularidade
dependendo da dureza da dgua local. Para os remover utilize agentes especiais de
uso doméstico para sedimentos minerais.

Manchas brancas podem aparecer no interior do utensilio, para as remover utilize
vinagre, gotas de limdo ou o liquido especial de limpeza de aco inoxidavel
CLINOX. As manchas poder ser provocadas pelos sedimentos minerais presentes
na dgua e a sua formacdo depende a qualidade e dureza da &gua local. Para
prevenir a formacdo excessiva dessas manchas brancas, adicione o sal s6 quando
a dgua comear a ferver. As manchas brancas nao afectam o funcionamento do
utensilio e ndo sdo prejudiciais a saide. Como ndo representam danos ndo podem
ser reclamadas.

5 anos de garantia

0 periodo de garantia de 5 anos inicia-se na data da compra do produto.

A garantia ndo cobre o sequinte:

- utilizagdo inadequada incompativel com as Instrugdes de utilizacdo

- danos resultantes de pancadas, quedas, ou qualquer outra fora inadequada
- reparagdes no autorizadas e ou alteragdes feitas ao produto.

Para reclamagdes justificadas por favor contacte o seu revendedor ou um dos centros
de servico Tescoma; para obter mais informagdes por favor vé a www.tescoma.com.
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Gratulujemy zakupu produktu marki Tescoma i dziekujemy za zaufanie
naszej marce. W razie potrzeby prosimy zwrdcic si¢ do swojego sprzedaw-
cy lub do firmy Tescoma za posrednictwem www.tescoma.com.

Charakterystyka

Garnek do gotowania mleka PRESTO doskonale nadaje sie do gotowania i pod-
grzewania mleka, czekolady, budyniu, polew, soséw oraz wielu innych potraw
w kapieli wodnej. Garnek do mleka zostat wykonany z wysokiej jakosci stali
nierdzewnej. Jego masywna konstrukca i doskonate wykoriczenie spetniaja
wszystkie wymogi warunkujace zdrowe, komfortowe i oszczedne gotowanie.
Dwuwarstwowa struktura garnka umozliwia gotowanie i podgrzewanie bez
koniecznosci bezposredniego kontaktu ze Zrédtem ciepta. Funkdja ta jest mozliwa
dzieki wodzie znajdujacej sie pomiedzy warstwami garnka, dzieki czemu zostato
wyeliminowane ryzyko przypalenia potrawy.

Gwizdek wykonany ze stali n|erdzewneJ wyrazme sygnallzuye osiggniecie opty-

malnej temperatury g i podgr , tzn, wrzenia
wody pomiedzy warstwami garnka.

Pokrywka wykonana ze szkfa i stali nierdzewnej umozliwia przykrycie garnka

podczas g ia oraz po ug iu lub podgrzaniu, w przypadku po-
traw mlecznych zapobiega powstawaniu kozuchéw.
Garnek do g ia mleka posiada podziatke utatwiajaca odmierzanie

ptynéw.

Garnek do gotowania mleka posiada wyjatkowe wielowarstwowe, grube dno.
Ciepto z kuchenki przechodzi do wnetrza garka w sposab ciagty, bez nagtych sko-
kow temperatury, rownomiernie przez cata pfaszczyzne dna.

Dno wielowarstwowe znakomicie utrzymuje ciepto, co przyczynia sie do
oszczednosci energii. Kuchenke mozna wylaczy¢ jeszcze przed ukoriczeniem
gotowania, ktére mimo to, jest kontynuowane nawet na kuchence przefaczonej
na moc minimalng. Potrawy pozostawione w garnku zachowuja swoja wiasciwg
temperature przez dtuzszy czas.

Garnek do gotowania mleka posiada ergonomiczne uchwyty z wytrzymatego
tworzywa, ktdre nie parz podczas wasciwego uzytkowania.

Garnek do gotowania mleka PRESTO wykonano w taki sposob aby sprostal wszyst-
kim wymogom dotyczacym intensywnego i df g0 uzy




Wykoriczone na wysoki potysk wewnetrzne i zewnetrzne powtoki garnka zapew-
niaja elegancki wyglad oraz fatwe i szybkie mycie.

Garnek do gotowania mleka jest odpowiedni do wszystkich typéw kuchenek:
gazowych, elektrycznych, ceramicznych oraz indukcyjnych.

Garnek do gotowania mleka — uzytkowanie
Przez otwor na gwizdek nalezy wla¢ do garnka ok. 0,5 | wody, a nastepnie
umiesci¢ gwizdek na przeznaczonym dla niego miejscu.

W garnku nalezy umiesci¢ potrawe i ustawi¢ go na kuchence nastawionej na
wieksza moc. W momencie, kiedy ustyszymy sygnat gwizdka, nalezy przetaczy¢
kuchenke na moc minimalna, jednak staby dzwiek gwizdka powinien by¢
styszalny przez caly czas gotowania lub podgrzewania.

Bardzo gtosny dzwiek gwizdka sygnalizuje zbyt wysoka temperature, w takim
przypadku nalezy przetaczy¢ kuchenke na nizsza moc. Z kolei brak sygnatu
diwigkowego gwizdka oznacza, ze temperatura jest zbyt niska lub w garnku jest
niewystarczajaca ilos¢ wody. Wowczas nalezy przetaczyc¢ kuchenke na wyzsza moc
lub uzupetni¢ wode pomiedzy warstwami garnka.

Podczas dtuzszego gotowania lub podgrzewania nalezy zwracac uwage na dzwiek
gwizdka i w przypadku koniecznosci uzupetni¢ wode pomiedzy warstwami
garnka!

Uwaga! W trakcie gotowania gwizdek jest goracy. Podczas dotykania gora-
cego gwizdka oraz przy uzupetnianiu wody nalezy zawsze stosowac rekawice lub
tapke kuchenna!

Kuchenke nalezy wyfaczac jeszcze przed ukoriczeniem gotowania. W ten sposob
zostang wykorzystane wtasciwosci dna wielowarstwowego, ktdre gromadzi ciepto.
Nalezy wybrac ptytke grzewcza o odpowiedniej wielkosci. Jej Srednica
powinna by¢ taka sama lub mniejsza od $rednicy dna garnka, poniewaz ptomien
palnika nie moze wychodzi¢ poza krawedz dna garnka. W przeciwnym wypadku
uchwyty moga parzy¢ w dtonie lub moga zostac uszkodzone.

Garnka do gotowania mleka nie nalezy nigdy podgrzewac bez wody
miedzy warstwami garnka! Jesli jednak przez pomytke dojdzie do takiej
sytuacji, garnek nalezy natychmiast zdjac z kuchenki i pozostawi¢ do
wystygniecia, a nastepnie dola¢ odpowiednia ilos¢ wody.

UWAGA!

Przy dtuzszym podgrzewaniu pustych lub niewystarczajaco napetnionych naczyn,
na powierzchni czesci metalowych moga pojawic sie brazowe lub fioletowe plamy.



Nie ograniczaja one funkcjonalnosci garnka, nie stanowia tez zagrozenia dla
zdrowia, nie s3 wada wyrobu i nie moga by¢ przyczyna reklamacji.

Mycie i konserwacja garnka do gotowania mleka PRESTO

Przed pierwszym uzyciem, garnek do gotowania mleka nalezy doktadnie umy¢
iwytrzec do sucha. Gotowac nalezy zawsze w czystym garnku — tylko w ten sposob
zachowa on swoj whasciwy wyglad na dfugi czas!

Garnek do gotowania mleka nalezy czysci¢ zwyktymi srodkami przeznaczonymi
do naczyn kuchennych, nie stosowac substancji agresywnych, chemikaliéw ani
ostrych przedmiotow. Do czyszczenia mozna uzy¢ Srodkéw przeznaczonych do
naczyn ze stali nierdzewnej, idealnym srodkiem jest CLINOX. Mocno zabrudzony
gamnek nalezy pozostawi¢ do odmoknigcia w wodzie lub w roztworze wody
zdetergentem.

Garnka do gotowania mleka oraz gwizdka nie nalezy my¢ w zmywarce!
Uwaga! Przed schowaniem garnka nalezy go odstawi¢ do catkowitego wy-
stygniecia oraz wyla¢ wode znajdujaca sie pomiedzy warstwami garnka!
W zaleznosci od stopnia twardosci wody, nalezy regularnie usuwac osad i ka-
mien z wnetrza gamka. Do tego celu nalezy stosowac srodki do usuwania osadéw
mineralnych przeznaczone do gospodarstw domowych.

Biate osady pojawiajace sie na $ciankach lub na dnie garnka do gotowania mleka
mozna usunac octem, kilkoma kroplami soku z cytryny lub specjalnym srodkiem
do czyszczenia naczyri nierdzewnych CLINOX. Osady mineratow zawartych
w wodzie i ich wystepowanie uzaleznione jest od warunkéw lokalnych oraz
stopnia twardosci wody. Biate plamy nie ograniczaja funkcjonalnosci garnka, nie
stanowia zagrozenia dla zdrowia oraz nie s3 wada wyrobu i nie moga by¢ powodem
reklamagji.

Gwarancja 5-letnia
Na produkt udzielana jest 5-letnia gwarancja, poczawszy od dnia sprzedazy.

Gwarandja nie zostanie uwzgledniona w nastepujacych przypadkach:

- produkt byt uzytkowany niezgodnie z Instrukcjq obstugi

- wady byty spowodowane uderzeniem, upadkiem lub nieodpowiednim
postepowaniem z produktem

- dokonano nieautoryzowanych napraw i zmian produktu.

W przypadku uzasadnionej reklamagji, prosimy zwrdcic sie do swojego sprze-

dawcy lub do jednego z punktow serwisowych, wykaz dostepny na stronie:

Www.tescoma.com.
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BlahoZelame k ipeniu vy Tescoma a za doveru
prejavent nasej znacke. V pripade potreby sa prosim obratte na svojho
predajcu alebo na firmu Tescoma prostrednictvom www.tescoma.com.

Charakteristika

Mliekovar PRESTO je vynikajici pre varenie a ohrievanie mlieka, cokolady,
omdcok, pudingov, poliev a radu dalSich pokrmov vo vodnom kipeli. Je vyrobeny
z prvotriednej nehrdzavejticej ocele, jeho masivna konstrukcia a dokonalé
prevedenie spliaji najvyssie poziadavky kladené na zdravé, komfortné
ausporné varenie.

Dvojplastova konstrukcia mliekovaru umoziiuje varenie a ohrievanie

bez priameho styku so zdrojom tepla, prostrednictvom vody vo vniitri pldsta
mliekovaru, bez rizika pripalovania.

Plstalka zretelne signalizuje dosiahnutie optimalnej teploty pre varenie
a i , tzn. dosiahnutie bodu varu vody vo vnitri plasta
mliekovaru.

Sklonerezova pokrievka s otvorom pre paru sltzi k prikrytiu pokrmov behom
varenia a po ukonceni varenia ¢ ohrievania, u mliecnych pokrmov
zabrafiuje vzniku Supky.

mliekovaru je vyh a stupnicou pre lahké odmeriavanie.

Miliekovar je vybaveny extra silnym sendvicovym dnom. Teplo zo $pordku je
predavané dovnitra nadoby plynule, bez vykyvov a rovnomerne po celej ploche dna.

Sendvicové dno md vynikajlice termoakumulaéné vlastnosti, ktoré umoziiuju
tisporu energie. Spordk je mozné vypinat's predstihom pred ukoncenim varenia,
varenie prebieha i pri nizkom vykone 3poraku. Pokrmy ponechané v mliekovare si
dalej uchovavaju svoju teplotu.

Aol

Nidnh

Miliekovar je vybaveny ergonomickymi tichytkami z odolného plastu, ktoré pri
spravnom pouZiti nepalia.

Mliekovar PRESTO je vyrobeny tak, aby vyhovel nérokom na intenzivne
a dIhodobé pouZivanie. Vonkajsia i vnitornd leskla povrchova tprava zarucuje
elegantny vzhlad rovnako ako lahké a rychle cistenie.



Mliekovar je vhodny pre pouZitie na vietkych typoch Spordkov - plynovych,
elektrickych a sklokeramickych a indukénych.

Mliekovar — pouzitie

Otvorom pre pistalku nalejte do mliekovaru cca 0,51 vody, potom pistalku
zasuiite spat.

Do mliekovaru vlozte pokrm a naddobu postavte na Spordk zapnuty na vyssi
vykon. Vo chvili, ked zacne piStalka vydévat zvukovy signdl (piskat), stimte Spordk
na minimum - slaby zvuk pistalky musi byt pocut po celi dobu varenia
Gi ohrievania.

Prilis silny zvuk pistalky signalizuje vysokd teplotu, v takom pripade zniZte vykon
$poraku. Pistalka bez zvuku signalizuje prilis nizku teplotu alebo chybajticu vodu
vo vnditri plasta mliekovaru. V tom pripade vykon $pordku zvyste alebo dopliite
chybajiicu vodu v plasti mliekovaru!

Pri dlhsie trvajicom vareni ¢ ohrievani sledujte zvuk piStalky a podfa potreby
dopliite vodu vo vnutri plasta mliekovaru.

Pozor! Pistalka je behom varenia hortca. Pri manipuldcii s horticou pistalkou
a pri dopliovani vody do mliekovaru pouzivajte zasadne kuchynski rukavicu
alebo chiiapku!

Sporak vypinajte s predstihom este pred ukoncenim varenia, vyuZivajte
termoakumulacné vlastnosti sendvicového dna.

Volte spravnu velkost' platnicky, priemer platnicky musi byt rovnaky alebo
mensi, nez je priemer dna nadoby, plamei horéku nesmie nikdy presahovat okraje
dna riadov — v takom pripade mézu tchytky pélit, pripadne moze dojst k ich
poskodeniu.

Mliekovar nikdy nezahrievajte bez vody vo vniitri plasta! Pokial sa tak
stane omylom, mliekovar ihned'zlozte zo 3poraku, nechajte vychladnit
avodu dopliite.

POZOR!

Pri dihodobom prehrievani prézdnych alebo nedostatocne naplnenych nadob
sa moze na povrchu kovovych casti objavit fialové az hnedé zafarbenie. Toto
zafarbenie neobmedzuje funkénost i zdravotnd nezévadnost riadov, nie je chybou
vyrobku a nemoze byt predmetom reklamacie.



Udriba a starostlivost o mliekovar PRESTO

Pred prvym pouitim mliekovar dokladne umyte a vytrite do sucha. Varte vidy
len v dobre vycistenom mliekovare — len tak zachovéte jeho dobry vzhlad trvale!
Mliekovar cistite beznymi Cistiacimi prostriedkami, k cisteniu nepouZivajte
agresivne latky, chemikdlie a ostré predmety. Mliekovar mozno Cistit pecidlnymi
prostriedkami pre Cistenie nerezového riadu, ako idedlny odporticame Cistiaci
prostriedok CLINOX. Silne zneisteny mliekovar nechajte odmodit vo vode i
roztoku vody so sapondtom.

Mliekovar ani piStalku neumyvajte v umyvacke!

Pozor! Pred uskladnenim nechajte mliekovar vidy tplne vychladnut
a potom vylejte vietku vodu z vnutra plasta.

V zévislostinatvrdostivody odstraiujte v pravidelnychintervaloch usadeniny
z priestoru vo vnitri plasta mliekovaru. K odstraovaniu pouzivajte prostriedky pre
odstrafiovanie minerdlnych usadenin uréené pre pouzitie v domacnostiach.

Ak sa objavia biele usadeniny na dne alebo na stendch nadoby mliekovaru, vycistite
ich octom, niekolkymi kvapkami citrénu alebo Speciélnym pripravkom na nerezové
riady — Cistiacim prostriedkom CLINOX. Ide o sedimenty minerdlov obsadenych
vo vode a ich tvorenie je zavislé na miestnych podmienkach a tvrdosti vody. Biele
Skvmy nijak neobmedzuju funkénost ¢ zdravotnti nezavadnost riadov, nie su
chybou vyrobku a nemdzu byt predmetom reklamécie.

5 rokov zdruka

Na tento vyrobok je poskytovand 5-rocnd zaruka, pocntic diiom predaja.
Zaruka sa zasadne nevztahuje na tieto pripady:

- vyrobok bol pouzivany v rozpore s Navodom na pouZitie

- chyby boli spdsobené tiderom, padom ¢ neodbornou manipulaciou

- na vyrobku boli prevedené neautorizované opravy a zmeny.

V pripade opravnenej reklamécie sa prosim obrétte na svojho predajcu alebo na
niektoré zo servisnych stredisk, zoznam na www.tescoma.com.
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p ¢ npuobpetennem Tescoma u Gnaropapum 3a
noBepue, 0OKa3aHHOe Haweil mapke. B cnyyae HeoGxomumoctn o6pa-
wWailTecb K cBoeMy NpojaBLy UnK B KomnaHuto Tescoma nocpeAcTBOM

www.tescoma.com.

Xapakrepucruka
Kow ana monoka PRESTO 3ameuareneH AnA KumAYEHUA M pasorpeBa

MOJIOK, LUOKONaa, COYCoB, MyAWHIOB, fMasypu W paja Apyrux 6niof Ha
napoBoii 6aHe. /13roToBneH W3 MepBOKNACCHOI HepKaBelowwell cTanu,
ero Mac(MBHaA KOHCTPYKUMA W WjeanbHas 06paboTka cOOTBeTCTBYIOT Bcem
Tpe npeg K ]
NPUTOTOBNEHNIO NULLY.

[IByXCTeHHaA KOHCTPYKUMA KOBLUA M03BOMIAET KUMAYEHUe U pasorpes
6e3 npAMOro KOHTaKTa C MCTOYHMKOM Tenna 6narofapa BOAe B MEXCTEHHOM
NPOCTPaHCTBE KOBLL, 6€3 pUcka NpUropaHna.

(BUCTOK OTYETANBO CHT pyet pocT onTi Hoil p
TYpbl ANA KUNAYEHNA W Pa30rPeBa, T.e. AOCTINEHUE TemnepaTypbi
KUNEeHUsA BHYTU CTEHOK KOBLUA.

MaccuBHaa KpbilKka M3 CTeKna U HepxaBeloljeil CTanu ANA HaKPbIBaHWA
6niona Bo BpemsA NpUroToBeHMA 1 NOC/e ero OKOHYaHUA NpenATcTByeT
BO3HUKHOBEHMIO NEHKM Ha MONOYHBIX NPOAYKTAX.

KoBw ana monoka cHabeH Wwkanoi ana yao6Horo otmepuBaHua.

KoBww Ana monoka cHabxeH IKCTPa TONCTBIM MHOTOCNOMHBIM AHOM. Tenno
C NAMTbI NepeaaeTca BOBHYTPb NMOCYAbI NOCTeNeHHO, 6e3 CkaukoB 1 paBHOMEPHO
110 Lienoif NNOLIaAM AHa.

MorocnoiiHoe iHo 06nagaeT 3ameyaTeNbHbiMit TePMOAKKYMYNAUMOHHBIMI
CBOICTBAMM, KOTOPble MOMOTAIT IKOHOMUTb 3Hepruio. [uTy MOXHO
BbIK/IOYATb 3apaHee Mepe/i OKOHYaHUEM NPUTOTOBNEHUS, KOTOPOe MPOXOAUT
W MpU HU3KOA MOLHOCTU MAMTHI BAlofa, OCTaBNeHHble B KOBLUE, JoMblue
0CTalOTCA FOPAYNMU.

KoBw Ana momoka CHabkeH SPrOHOMUYHBIMM PyyKamMM U3 NPOYHOIA
TNACTMACCbI, KOTOPble NPY NPaByAbHOM 06paLLeH He 06XUrakT pyku.

KogL ana monoka PRESTO n3rotoBneH Takum 06pa3om, 4tobbl COOTBETCTBOBATL

(aid Yr YA Y




Tpe6oBaHMAM K N0CYAe ANA UHTEHCUBHOTO U ANTENBHOTO UCNONb30BaHUA.
BHewHAA W BHyTpeHHAA 06paboTka MOBEPXHOCTI rapaHTUpYeT MeraHTHbIN
BHeLUHWIi BUA, a TaKKe NpocToe i 6bIcTpoe MbiTbe.

KoBLu 2ins MONOKa NPUrOAeH ANA UCNOAb30BAHMUA Ha BCEX TUNAX NAUT — Fa30BbIX,
IMNEKTPUYECKUX, CTEKNOKEPAMUYECKUX U MHAYKLMOHHDIX.

KoBw ana monoka — ncnonb3oBaxune
Yepes oTBepcTve ANA (BUCTKA HaneiiTe B KOBLU 0Kono 0,5 n Bopbl, 3aTem
(BUCTOK HaJieHbTe oﬁpamo.

B KoBW Haneiite HeobXoAMMblil MPOAYKT, ¥ NOCTaBbTe MOCYAy Ha MAUTY,
BKMIOYEHHYI0 HA Camylo BbICOKYI0 MOLHOCTb. Korja CBMCTOK HauHeT
CUrHaNM3MpoBaTh (CBUCTETb), YMeHbLUMTE MOLWHOCTb MAUTHI HA MUHUMYM
— cnabblit 3BYK (BUCTKA AOMKEH GbITb CbILIEH NOCTOAHHO, B TEYEHUM
BCEro KUNAYEHUA UK pa3orpesa.

CNUWKOM CUbHBIA CBUCT CBUAETENbCTBYET O BbICOKOI TemnepaTtype, B 3ToM
C1yyae yMeHbLIUTe MOLHOCTb NANTBI. (BICTOK €3 3BYKa (BUIETENbCTBYeT
0 HU3KOi TemnepaType WamM 06 OTCYTCTBUM BOAbI B MEXCTEHHOM MPOCTPaHCTBe
KOBLUA. B 3T0M Cntyyae yBenuubTe MOLHOCTb MAUTbI UNN AONeIiTe HefoCTal0-
Lyt Bofiy B KoB!

Mpu AAUTENbHOM KMNAYEHU WU pa3orpeBe CleAuTe 3a 3BYKOM CBUCTKA 1 MO
Heo0X0AVMOCT ioNMBaiiTe BOlY B MEXCTEHHOE MPOCTPaHCTBO.
BHumanue! (BUCTOK BO Bpema NpurotoBneHua ropaunii. Mpu obpatueqnm
CrOPAYNM CBUCTKOM 1 NP AONUBAHNY BO/IbI B KOBLL 00A3aTeNbHO MCMonb3yiiTe
KYXOHHYI0 pyKaBULly UnK Npuxsatky!

Nauty BB iiTe 3ap nepen M MIpHroT -
mcnonbsyme TepmoaKKymynﬂumouuhle KauecTBa CeH/1BIY-AHa.
iiTe dopKu: AMameTp KOHGOPKM AOTKeEH

6biTb PaBHbIM Ao MeHbLLMM, Yem umamerp [Ha nocyzbl. Mnama He fomxHo
BbICTYNaTb 33 Kpas MOCYAbl — B 5TOM ClTy4ae pyukit HarpeBakTca, UHOTAA MOryT
6bITb NOBPEX/eHbI.

HuKorpa He HarpeBaiiTe KoBLU 6e3 BOAbI B MEXXCTEHHOM NpocTpaHcTBe!
Ecnu no owmbKe TaK cnyunTca, cpasy e CHUMUTE KOBLU C NAUTBI, AaiiTe
OCTbIT U floneiiTe BOAY.

BHUMAHUE!

Mpu AnuTenbHOM neperpeBaHu NycToi WA HEAOCTATOYHO HAMONHEHHO No-



CyAbl, Ha ee MeTannnyeckoil NOBEPXHOCTY MOXET NOABUTLCA (uoneToBas UM
KOpUUHeBaA OKpacka. JTa OKpacka He CHUKAET QYHKLMOHANbHOCTb W Turve-
HUYHOCTb NOCY/bI, He ABNAETCA GPaKOM M3[ENA U He MOXET BbiTb NpeMeToM
peknamanmm.

Yxop 3a KoBwom ansa monoka PRESTO

Mepen nepBbIM WCNONb30BaHMEM KOBLI ANA MONOKA TLATENbHO BbIMOIiTE
11 BbITPUTE HACYX0. [0TOBBTE BCETA TONBKO B XOPOLLO BLIMITOM KOBLLE — TONIbKO
Tak Bbl COXpaHUTe ero XOpoLUYii BHELUHMWiA Bu Hagonro!

KoBLu Ana monoka moitte ¢ ny 6 cpeacTs. Hukorga
He MCNoNb3yiiTe [NA MbITbA arpeccuBHble BeLecTBa, XUMUKATbl U OCTpble
npeametbl. KoL MOXHO MbiTb CMeLuanbHbIMi MOIOWMMM CPeACTBAMU AN
MoCyAbl U3 HepxaBetoleli cTanu, pekomenayem Mmotowee cpeacto CLINOX.
CunbHo 3arpA3HeHHbIli KOBLU NpeABapUTeNbHO OTMOYMTE B BOAE UN pacTBOpe
MOOLLIET0 CPeACTBa.

KoBLu ana monoka 1 CBUCTOK HeNb3A MbITb B NOCYA0MOCYHOI MaLunHe!
Buumanue! lepep xpaHeHuem oCTaBbTe KOBLI MOMHOCTBI OCTbITh,
M noce 3TOro BbiNeiiTe BCO BOAY U3 MEKCTEHHOT0 NPOCTPaHCTBA.

B 3aBMcuMOCTI OT XeCTKOCTV BOAbI, perynapHo ypanaiite Hakunb 3
MEXCTeHHOr0 NPOCTPAHCTBA KOBLUA. [InA yAaneHua ucnonb3yiite cpeAcTsa Ana
yAaneHna MIUHepanbHoro 0CajKa, npeaiHasHaueHHble AnA AOMALLHUX X03ANCTB.
Ecnvi Ha AiHe KoBLUA MW Ha ero CTeHKaX NoABUTCA Genblil 0Cafok, MOXeTe 0TCTpa-
HUTb €r0 YKCYCOM, HECKONbKUMI KannAMY IMMOH WK CeLnanbHbIM CPeACcTBOM
ANA HepxasetoLueit nocyabl — motowum cpepcreom CLINOX. Ocapok noasns-
€TCA 13-33 MUHepanoB, COMePXaLUuXCA B MUTbeBOI BOAE, U MHTEHCMBHOCTb
X NOABNEHNA 3aBUCUT OT MECTHBIX YCTOBUIE 1 MATKOCTY BOABI. [1ATHa HUKOUM
06pa3oM He CHINKAIOT GYHKLIMOHANbHOCTb U TUTMEHNYHOCTb NOCYAbI, He ABAAIOTCA
6pakom u3fenus 1 He MoryT ObITb NpeMeToM peknamaLyu.

Tapantua 5 ner

[laHHoe u3genve nmeet 5-nNeTHUiA rapaHTiiHbIIA NepUoz OT AaTbl NpuobpeTeHns.
[apaHTUA He NPeAOCTaBAAETCA B ClIEAIOLLNX ClyYasX:

- u3penue 6bI0 MCNONb30BaHO € HapyLLeHem MHCTPYKLM Mo Mcnonb3oBaHuio

- pedekTbl 06yc YAApOM, NajieHnem unm

- U3/ienve nofBEPINIoCb HeaBTOPU3UPOBAHHOMY PEMOHTY U W3MeHeHIo.

B cnyuae obocHoBaHHoIA peknamaumy obpaaiitech K Balemy NpogasLy uam
B O/IIH 113 CEPBUCHBIX LIEHTPOB, CNUCOK Pa3MelLieH Ha WwWw.tescoma.com.
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