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Handy

Steak tenderiser / Tenderizer na maso
Taglianervi/ Ablandador de carne
Picador amaciador de carne / Fleischzartmacher
Attendrisseur de viande / Naktuwacz do miesa
Tenderizer na maso / Pa3amaruntenp maca

YEARS

GUARANTEE

@ Bxcellent for preparing juicy steaks and tenderising all kinds of red meat. The tenderiser is easy to disassemble for a perfect cleaning. It is
dishwasher safe. With a lock for safe storage. Made of high-grade stainless steel and resistant plastic. 3-year warranty. Application: Push the
safety lock to the unlocked position — green, place the tenderiser onto a slice of meat and cut through and tenderise meat across the surface by vigor-
ously pressing the handle several times. Warning! The blades of the tenderiser are very sharp. Handle them with extreme care. Disassembly:
Push the safety lock to the locked position — red (Fig. 1), press both flexible pads on the sides of the guard of the blades (Fig. 2) and remove the guard
(Fig. 3). Press one of the oval pads on the side of the tenderiser deep enough and remove the back of the tenderiser (Fig. 4). Remove the holder of
the blades from the tenderiser (Fig. 5). Rotate the pressing handle 90° counter-clockwise and remove it from the holder of the blades (Fig. 6). Clean-
ing: Wash the individual parts of the tenderiser under running water (Fig. 7) and leave to drip dry or wash in dishwasher. Assembly: Proceed in re-
verse order when assembling a disassembled tenderiser: attach the pressing handle to the holder of the blades and insert into the front of the tender-
iser. Close the tenderiser and attach the guard to the blades. Storage: Store the tenderiser with the safety lock in the locked position (red).

® Vynikajici pro piipravu Stavnatych steakii a zvlaciiovéni viech druhii ¢erveného masa. Tenderizer Ize snadno rozlozit a dokonale vycistit,
je vhodny do mycky. Opatfeno zdmkem pro bezpecné skladovéni, vyrobeno z prvotfidni nerezavéjici oceli a odolného plastu. 3 roky zéruka. Pouziti:
Bezpecnostni zamek posuiite do polohy odeméeno — zelend, tenderizer polozte na platek masa a opakovanym rdznym stlacenim rukojeti maso
po celé plose prokrojte a zvidnéte. Pozor! Cepele tenderizeru jsou velmi ostré, dbejte zvy3ené opatmosti. Rozlozeni: Bezpecnostni zamek posuiite
do polohy zamceno — cervend (obr. 1), stisknéte obé pruzné plosky na bocich krytu cepeli (obr. 2) a kryt sejméte (obr. 3). Stisknéte dostatecné do
hloubky jednu z ovéInych plosek na boku tenderizeru a zadni ¢ast tenderizeru sejméte (obr. 4). Drzdk cepeli vyjméte z tenderizeru (obr. 5). Stlacovaci
rukojet ototte proti sméru hodinovych rucicek o 90 stupid a sejméte ji z drzaku cepeli (obr. 6). CiSténi: Jednotlivé asti tenderizeru umyjte pod tekouci
vodou (obr. 7) a nechte oschnout nebo umyjte v mycce. Sestaveni: Pii sestavovani rozlozeného tenderizeru postupuje v opacném pofadi: na drzak
Cepeli nasadte stlacovaci rukojet a vlozte do predni asti tenderizeru. Tenderizer uzavete a na Cepele nasadte kryt. Skladovani: Tenderizer skladujte
s bezpecnostnim zamkem v poloze zamceno (Cervend).

@ Ideale per preparare gustose bistecche e per rendere tenero e non fibroso qualungue taglio di care. Il taglianervi puo essere smontato
facilmente per una pulizia ottimale. Lavabile in lavastoviglie. Provvisto di un blocco per riporlo in tutta sicurezza. Prodotto in acciaio
inossidabile di alta qualita e plastica resistente. Garanzia 3 anni. Utilizzo: Spostare il blocco di sicurezza in posizione di shlocco — verde, posizionare
il taglianervi su una fetta di carne e bucherellarla premendo varie volte con forza I'impugnatura. Attenzione! Le lame del taglianervi sono molto
affilate. Maneggiare con la massima cautela. Smontaggio: Spostare il blocco di sicurezza in posizione di blocco — rosso (Fig. 1), premere entrambe
le alette flessibili ai lati del proteggi lame (Fig. 2) e rimuovere quest'ultimo (Fig. 3). Premere a fondo una delle alette ovali ai lati del taglianervi
e rimuovere il retro del taglianervi (Fig. 4). Rimuovere il supporto delle lame dal taglianervi (Fig. 5). Ruotare I'impugnatura di 90° in senso antiorario
e rimuoverla dal supporto delle lame (Fig. 6). Pulizia: Lavare le singole parti del taglianervi sotto acqua corrente (Fig. 7) e lasciar asciugare su uno
scolapiatti o lavare in lavastoviglie. Assemblaggio: Assemblare il taglianervi seguendo il procedimento inverso rispetto allo smontaggio: applicare
I'impugnatura al supporto delle lame ed inserire il fronte del taglianervi. Chiudere il taglianervi ed applicare il proteggi lame. Conservazione:
Riporre il taglianervi con il blocco di sicurezza in posizione di blocco (rosso).

@ Excelente para preparar jugosos filetes y ablandar todo tipo de carnes rojas. El ablandador es facil de desmontar para una perfecta
limpieza. Apto para lavavajillas. Con cierre de sequridad para un almacenaje sequro. Fabricado de acero inoxidable de alta calidad y plastico
resistente. Garantia de 3 afios. Modo de empleo: Presionar el cierre de sequridad hacia la posicion desbloqueado — verde, colocar el ablandador
sobre un filete, cortar y ablandar la carne a través de toda la superficie presionando enérgicamente el mango varias veces. jPrecaucién! Las cuchillas
del ablandador son muy afiladas. Manejarlas con extremo cuidado. Desmontaje: Presionar el cierre de sequridad hacia la posicién bloqueado — rojo
(Fig. 1), presionar las almohadillas flexibles de los lados del protector de las cuchillas (Fig. 2) y retirar el protector (Fig. 3). Presionar una de las almohadillas
ovales en la parte con profundidad suficiente del ablandador y retirar la trasera del ablandador (Fig. 4). Retirar el soporte de las cuchillas del ablandador
(Fig. 5). Girar el mango de presion 90° en el sentido de las agujas del reloj y retirarlo del soporte de las cuchillas (Fig. 6). Limpieza: Lavar las partes
individuales del ablandador bajo el grifo de agua corriente (Fig. 7) y dejar escurrir o lavar en lavavajillas. Montaje: Proceder en orden inverso al montar
un ablandador desmontado: unir el mango de presion al soporte de las cuchillas e introducir el frontal del ablandador. Cerrar el ablandador y unir
el protector de las cuchillas. Almacenaje: Guardar el ablandador con el cierre de sequridad en la posicion blogueado (rojo).

(D Excelente para preparar suculentos hifes e amaciar todos os tipos de carne. 0 picador é facil de desmontar para limpar completamente.
Pode ir améquina de lavar louga. Com fecho para guardar em seguranca. Fabricado em aco inoxidavel de excelente qualidade e plastico resistente.
3 anos de garantia. Utilizagao: Colocar o travao de sequranca na posicdo deshloqueada - verde, colocar o picador num pedaco de carne e picar,
amaciar a carne em toda a superficie pressionando a pega com forca vérias vezes. Atencdo! As Idminas do picador séo muito afiadas. Manusear com
muito cuidado. Desmontagem: Colocar o travao de seguranca na posicao bloqueada - vermelho (Fig. 1), pressionar ambas as laterais flexiveis
da proteccdo das laminas (Fig. 2) e retirar a proteccdo (Fig. 3). Pressionar uma das laterais do picador com forca suficiente e retirar a parte traseira do
picador (Fig. 4). Retirar o suporte das laminas do picador (Fig. 5). Rodar a pega de presséo 90° para a esquerda e retirar a pega do suporte das [aminas
(Fig. 6). Limpeza: Lavar todas as pecas individuais do picador em dgua corrente (Fig. 7) e secar ou lavar na maquina de lavar louca. Montagem:
Proceder na ordem inversa para a montagem do picador desmontado: colocar a pega de pressao no suporte das laminas e colocar na frente do picador.
Fechar o picador e colocar a protecgdo das laminas. Armazenagem: Guardar o picador com o travao de seguranca na posicao bloqueada (vermelho).

(D Hervorragend fiir die Zubereitung von saftigen Steaks sowie zum Miirben von allen roten Fleischsorten. Der Zartmacher ist leicht zerlegbar
und kann perfekt gereinigt werden, spiilmaschinenfest. Mit einer Verriegelung fiir sichere Aufbewahrung, aus erstklassigem rostfreien
Edelstahl und robustem Kunststoff hergestellt. 3 Jahre Garantie. Gebrauch: Das Sicherheitsschloss in die entriegelte Position — griin bringen, den
Fleischzartmacher auf die rohe Fleischscheibe legen, mehrmals auf den Griff heftig driicken, die ganze Flache der Fleischscheibe anschneiden und
miirben. Achtung! Die Klingen des Fleischzartmachers sind sehr scharf, auf erhdhte Aufmerksamkeit achten. Zerlegen: Das Sicherheitsschloss in die
verriegelte Position — rot (Abb. 1) bringen, beide weiche Fléchen auf den Seiten der Schutzkappe fiir die Klingen driicken (Abb. 2), die Schutzkappe
abnehmen (Abb. 3). Eine der ovalen Tastfléchen auf der Seite des Fleischzartmachers genug tief driicken, den Riickteil des Zartmachers abnehmen
(Abb. 4). Den Halter der Klingen aus dem Zartmacher herausnehmen (Abb. 5). Den Betatigungsgriff um 90 Grad gegen Uhrzeigersinn drehen,
vom Halter abnehmen (Abb. 6). Reinigung: Einzelne Teile des Zartmachers unter flieBendem Wasser spiilen (Abb. 7) und trocknen lassen, bzw.
im Geschirrspiiler spiilen. Zusammensetzen: Das Zusammensetzen des zerlegten Fleischzartmachers erfolgt in umgekehrter Reihenfolge:
den Betatigungsgriff auf den Halter der Klingen aufsetzen, in den Vorderteil des Zartmachers einlegen. Den Zartmacher schlieRen, die Schutzkappe
auf die Klingen aufsetzen. Lagern: Den Fleischzartmacher mit dem Sicherheitsschloss in der verriegelten Position (rot) lagern.

@ Excellent pour la préparation des steaks succulents et Iattendrissement de tous les types de viande rouge. Lattendrisseur peut étre facile-
ment démonté en parfaitement nettoyé, convient pour le lave-vaisselle. Muni d'un verrou pour un stockage sir, fabriqué en acier inoxy-
dable de premiere qualité et en plastique résistant. 3 ans de garantie. Utilisation : faire coulisser le verrou de sécurité en position déverrouillé — vert,
poser |'attendrisseur sur la tranche de viande et presser plusieurs fois vigoureusement la poignée pour entailler et attendrir la viande sur toute la sur-
face. Attention ! Les lames de |'attendrisseur sont trés coupantes, étre prudent. Démontage : pousser le verrou de sécurité en position verrouillé —
rouge (fig. 1), presser les deux surfaces élastiques sur les cotés du cache des lames (fig. 2) et retirer le cache (fig. 3). Presser suffisamment en profon-
deur I'une des surfaces ovales sur le coté de I'attendrisseur et retirer la partie arriére de I'attendrisseur (fig. 4). Retirer le support de lames de I'atten-
drisseur (fig. 5). Tourner la poignée a pression de 90° contre le sens des aiguilles d'une montre et la retirer du support de lames (fig. 6). Nettoyage
: laver les différentes parties de I'attendrisseur a I'eau courante (fig. 7) et laisser sécher, ou laver au lave-vaisselle. Assemblage : lors de I'as-
semblage de |'attendrisseur démonté, procéder dans I'ordre inverse : placer la poignée a pression sur le support de lames et placer dans la partie
avant de |'attendrisseur. Fermer 'attendrisseur et placer le cache sur les lames. Stockage : ranger |'attendrisseur avec le verrou de sécurité en position
verrouillée (rouge).

D Doskonaty do skruszania wszystkich rodzajow miesa czerwonego oraz przygotowywania soczystych stekow. Naktuwacz mozna tatwo
roztozy¢ i doktadnie wyczyscic. Mozna my¢ w zmywarce. Naktuwacz zostat wykonany z wysokiej jakosci stali nierdzewnej oraz wytrzymatego
plastiku. Wyposazony w zatrzask utatwiajacy przechowywanie. Gwarancja 3- letnia. Uzytkowanie: Zamek zabezpieczajacy nalezy przesuna¢ do
pozycji otwarte — kolor zielony, naktuwacz umiesci¢ na plastrze miesa i naktu¢ migso na catej jego powierzchni. Uwaga! Ostrza naktuwacza sa bardzo
ostre, zachowaj wyjatkowa ostroznos¢. Rozktadanie: Zamek zabezpieczajacy nalezy przesunac do pozycji zamkniety — kolor czerwony (rys. 1),
nacisnac na guziczki na bocznych $ciankach pokrowca ochronnego (rys. 2) i zdja¢ pokrowiec (rys. 3). Nastepnie nalezy nacisna¢ na jeden z owal-
nych punktow na boku naktuwacza i zdjac tylng czes¢ naktuwacza (rys. 4). Wyjac uchwyt ostrzy z naktuwacza (rys. 5). Obrdci¢ sprezynowa rekojesc o
90 stopni w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i zdjac ja z uchwytu ostrzy (rys. 6). Konserwacja: Poszczegdlne elementy naktuwacza
nalezy umy¢ w zmywarce lub pod biezaca woda (rys. 7) i wysuszyc. Sktadanie: Aby ztozy¢ naktuwacz nalezy powtorzy¢ wszystkie powyzej opi-
sane kroki w odwrotnej kolejnosci: na uchwyt ostrzy nalezy natozy¢ sprezynowa rekojes¢ i whozy¢ do przedniej czesci naktuwacza. Zamknac naktu-
wacz i natozy¢ pokrowiec ochronny na ostrza. Przechowywanie: Naktuwacz nalezy przechowywac z zamknigtym zamkiem zabezpieczajacym (ko-
lor czerwony).

@D Vynikajtici na pripravu 3tavnatyjch steakov a zvlaciiovanie vietkjch druhov cerveného mésa. Tenderizer mozno lahko rozlozit a dokonale
vycistit, je vhodny do umyvacky. Vybaveny zimkom pre bezpecné skladovanie, vyrobeny z prvotriednej nehrdzavejticej ocele a odolného plastu.
3 roky zdruka. Pouzitie: Bezpecnostny zdmok posuiite do polohy odomknuté — zelend, tenderizer polozte na platok mésa opakovanym raznym
stlacenim rukovate méso po celej ploche prekrojte a zvlacnite. Pozor! Cepele tenderizera st velmi ostré, dbajte na zvy3end opatrnost. Rozlozenie:
Bezpecnostny zamok posurite do polohy zamknuté — cervena (obr. 1), stlacte obe pruzné pldsky na bokoch krytu cepeli (obr. 2) a kryt zlozte (obr. 3).
Stlacte dostatocne do hibky jednu z ovalnych pldsok na boku tenderizera a zadni ¢ast tenderizera zlozte (obr. 4). Drziak cepele vyberte z tenderizera
(obr. 5). Stlacaciu rukovét otocte proti smeru hodinovych ruciciek o 90 stupriov a zlote ju z drziaka cepele (obr. 6). Cistenie: Jednotlivé casti tenderizera
umyte pod tectiicou vodou (obr. 7) a nechajte uschnit alebo umyte v umyvacke. Zostavenie: Pri zostavovani rozlozeného tenderizera postupujte
vopacnom poradi: na drziak cepele nasadte stlacaciu rukovét a vlozte do prednej Casti tenderizera. Tenderizer uzavrite a na cepele nasadte kryt.
Skladovanie: Tenderizer skladujte s bezpecnostnym zamkom v polohe zamknuté (Cervend).

@ OmnHO NoAXOANT INA NOATOTOBKY COUHBIX CTEIKOB 1 Pa3MATUEHUA BCeX BUZI0B KpacHoro MAca. PasmarumTen nerko paso6patb
AnA MbiTbA. MOXHO MbITb B NOCyAl0MOeYHOI MatuuHe. C yexnom And 6e3onacHoro xpaxeHus. /13roToneHo u3 BbicoKoKaueCTBeHHOIA
HepXKaBeloLLeil CTanu 1 NPoYHoii NNacTMacchl. 3-neTHAA rapanTus. NpumeHeHue: HaxaTb Ha 3aMoK B NoNoXeHne "0TKPbITO" — 3eNeHblil,
NONOXWTE Pa3MATYUTENb Ha KYCOK MACA 1 NPOPEXbTe Ny 0TOeiiTe No Beeli NOBEPXHOCTM HaXaB Ha PyuKy Heckonbko pa3. BHumanue! Jlesgua
pasmaruuTens oueHb ocTpble. 06paLuaiitech kpaiiHe ocTopoxkHo. Pa36opka: HaxaTb Ha 3aMoK B nofoxeHue "3akpbiTo" — KpacHblii (puc. 1),
HaxaTb Ha 06e rnbKie HaknaaKi No 6okam KpblLuKm Ne3BuA (pUC. 2) 1 CHATL yexon (puc. 3). HaxmuTe Ha 0fHY U3 0BaNbHbIX NPOKNAAOK Ha
pa3maryutene 0CTaTOYHO ry60KO U CHUMMTE 3a/HI00 YacTb pasmaruntens (puc. 4). CHumuTe aepxaTenb nNe3sus pasmaryutens (puc. 5).
loBepHuTe pyuky Ha 90° NPOTUB YACOBOI CTPENKN 1 CHUMUTE ee ¢ fiepxkaTens ne3susa (puc. 6). Yxop: BoimoiiTe Bce yacTin pa3maruutena nog
NpOTOYHOIi BOAOI (PUC. 7) 1 OCTaBbTe COXHYTb UNI NOMOIATE B NOCYAOMOeYHOI MalunHe. C6opka: (bopka npoussoautca B 0bpatHom nopaake
pa3bopku pa3maryuTena: npuKkpenuTe PyuKy K Aepxantenio ne3Bua U BCTabTe nepeaHiolo YacTb pa3smMAryuTena. 3akpoiite pasmaryutens
11 NPUKpenuTe Yexon K ne3suio. XpaneHue: XpaHuTe pasmaryutens ¢ 3aKpbiTbiM 3aMKoM 6e30macHoCTH (KpacHblii).
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