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@ INSTRUCTIONS FOR USE

BEFORE FIRST USE
Wash and dry all parts of the product before first use.

FILLING

To prepare whipped cream in the 0.25 I dispenser, use a 250 ml pack of
refrigerated whipping cream and 1 whipped cream charger.

To prepare whipped cream in the 0.5 | dispenser, use a 500 ml pack of refrigera-
ted whipping cream and 1 whipped cream charger.

Useful hint: Just before filling it with refrigerated whipping cream, we recommend
leaving the bottle to cool in the refrigerator for 12 hours or at least thoroughly rinsing
it with ice-cold water to obtain a thicker cream.

WHIPPED CREAM CHARGERS ’

For preparing whipped cream in whipped cream dispenser DELICIA, use Disposable
whipped cream chargers DELICIA, 10 pcs (code 630548).

Other disposable whipped cream chargers filled with N,0 can also be used in
Whipped cream dispensers DELICIA.

Notice: Always handle the chargers with extra care, observing the safety instructions
indicated by the manufacturer.

WHIPPED CREAM PREPARATION

Screw the head onto the bottle with cooled whipping cream inside and tighten it (1).
Do not apply excessive force when tightening.

Screw the chosen decorating nozzle (2) onto the nut.

Place a charger into the cartridge (3), set it onto the filling valve and lightly screw
it on but do not tighten (4). Turn the bottle upside down and slowly tighten the
cartridge until the gas has moved into the bottle and the hissing sound has
stopped (5).

Vigorously shake the bottle 5 to 10 times — the more times you shake the thicker your
whipped cream (6).

Useful hint: If you prepare whipped cream using preserved cream or cream
flavoured with fruit syrup, shake the bottle even more times.

FLAVOURED WHIPPED CREAM

When preparing flavoured whipped cream, use only ingredients that will be entirely
dissolved in the whipping cream — e.g. fruit syrups and juices without pulp, icing
sugar and instant cocoa.

Always stir the ingredients well into the whipping cream beforehand and make sure
before pouring the mixture into the bottle that it does not contain any lumps or other
solid particles etc.

Notice: When preparing flavoured whipped cream, do not use ingredients that could
clog the dispensing valve, such as fruit juices with pulp or seeds.

SERVING WHIPPED CREAM

Unscrew the cartridge with charger from the bottle with whipped cream inside and
screw the closure onto the filling valve (7).

Turn the dispenser upside down and decorate your food or drink with whipped cream
by slowly pressing the dispensing lever (8).

Before serving flavoured whipped cream the next time, always gently shake the
dispenser. Do not shake a dispenser with unflavoured whipped cream before the
next serving.

STORING WHIPPED CREAM

You can store unused whipped cream in the closed bottle in the refrigerator until the
date of its expiry.

Before storing the whipped cream in the refrigerator, remove the decorating nozzle,
wash it thoroughly under running water, screw it back on and place the dispenser
into the refrigerator (9).

Notice: When storing whipped cream in the refrigerator, the dispenser must always
be placed in a vertical (standing) position.

OPENING THE DISPENSER

Always open the whipped cream dispenser only after releasing all its content. Make
sure by repeatedly pressing the dispensing lever that all the whipped cream has been
released from the dispenser. Neither cream nor gas may escape from the nozzle.

Unscrew the head from the bottle after releasing all content.

CLEANING
Remove the decorating nozzle and its nut from the head and remove the dispensing
valve (10).
Clean the dispensing valve after each use, thoroughly rinsing it under running
water (11).

If needed, clean the nozzle and the nut using the enclosed brush (12).

Wash the dispenser disassembled, avoid using sand-based agents, sharp objects,
scourers and aggressive chemicals.

Do not wash Whipped cream dispenser DELICIA in dishwasher!

STORAGE
Screw the head onto the bottle only partly for storage — do not tighten it.

SAFETY INSTRUCTIONS )

Be extra careful when handling and using Whipped cream dispenser DELICIA. Do not
allow children or mentally-impaired individuals to prepare whipped cream. Do not
use inappropriate strength when handling the whipped cream dispenser.

If the gas is not released from the cartridge to the dispenser after the cartridge with
the charger has been tightened, your charger is defective or has been used before.
Make sure by pressing the lever that there is no gas inside the bottle, unscrew the
cartridge and replace the defunct charger with a new one.

If gas escapes from the area between the head and the bottle, you have not tightened
the head well or the silicone seal is damaged. After releasing all the gas from the
dispenser, unscrew the head, check the silicone seal and tighten the head.

Do not open the whipped cream dispenser before releasing all its content. If the
dispensing valve becomes clogged, do not remove the head from the dispenser — place
the dispenser on a flat surface and wait several minutes until the content settles
down on the bottom of the dispenser. Repeatedly press the dispensing lever until the
valve is clear again. If the valve remains clogged, do not open the dispenser but bring
it to a TESCOMA service centre.

Do not put the whipped cream dispenser into a microwave oven, freezer and
dishwasher, do not expose to a direct source of heat.

Use exclusively original TESCOMA spare parts. For spare parts, contact your retailer.
Never use or repair a damaged or malfunctioning whipped cream dispenser
yourself; instead contact a TESCOMA service centre; for their list please refer to
www.tescoma.com.

@® NAVOD K POUZITi

PRED PRVNiM POUZITIM
Pred prvnim pouZitim viechny ¢asti vyrobku umyjte a osuste.

PLNENI
Pro pfipravu Slehacky v Iahvi o objemu 0,25 | pouzijte 250 ml vychlazené



smetany ke Slehani a 1 slehackovou bombicku.

Pro pfipravu $lehacky v Idhvi o objemu 0,5 | poutZijte 500 ml vychlazené smetany
ke Slehani a 1 Slehackovou bombicku.

Dobry tip: Tésné pied naplnénim vychlazenou smetanou doporucujeme dat lahev
vychladit na 12 hodin do lednice nebo ji alespori dikladné vypléchnout ledovou
vodou, pfipravend 3lehacka bude hustsi.

BOMBICKY i

Pro piipravu Slehacky v Ishvich DELICIA pouZivejte Bombicky na Slehacku
jednorazové DELICIA, 10 ks (kod 630548).

V Ighvich na 3lehacku DELICIA je mozné pouZit i jiné jednorazové bombicky
na lehacku s ndpIni N.0.

Upozornéni: S bombickami zachdzejte vzdy se zvysenou opatrnosti, respektujte
bezpecnostni pokyny uvadéné vyrobcem.

PRIPRAVA SLEHACKY

Na Idhev s vioZenou vychlazenou smetanou nasroubujte hlavici a dotdhnéte ji (1). Pfi
dotahovéni nepouzivejte nepfiméfenou silu.

Na matici naSroubujte zvolenou dekoracni trysku (2).

Do pouzdra vlozte bombicku (3), nasadte a zlehka nasroubujte na plnici ventil, ale
nedotahujte (4). Poté Iahev otocte dnem vzhiiru a pouzdro zvolna dotahujte, dokud
se plyn zbombicky nepremisti do lahve a syceni neustane (5).

Pak Iahvi 5 az 10krdt rdzné zatfeste, ¢im vétsi pocet zatteseni, tim bude Slehacka
hustsi (6).

Dobry tip: Pokud pfipravujete $lehacku z trvanlivé smetany nebo ze Slehacky
ochucené ovocnym sirupem, zatteste Idhvi jesté vicekrét.

OCHUCENA SLEHACKA

Pro pipravu ochucené Slehacky pouzivejte jen takové pfisady, které Ize ve smetané
beze zbytku rozpustit, napi. ovocné sirupy a Stavy bez duziny, mouckovy cukr nebo
rozpustné kakao.

Prisady ve smetané vidy pfedem dobfe rozmichejte a pfed nalitim do ldhve se
ujistéte, Ze smés neobsahuje Zddné hrudky ani jiné pevné dastice.

Upozornéni: Pro pfipravu ochucené Slehacky nepouZzivejte pfisady, které mohou
ucpat davkovaci ventil, napf. ovocné Stavy s duzinou i jadeérky.

PODAVANI SLEHACKY

Z 1ahve s piiipravenou Slehackou odsroubujte pouzdro s bombickou a na plnici ventil
nasroubujte uzavér (7).

Lahev otocte dnem vzhiiru a pozvolnym stisknutim davkovaci rukojeti pokrm nebo
napoj dekorujte Slehackou (8).

Pred dalSim podévanim ochucené Slehacky lahvi vzdy mimé zatfeste, lahvi
s neochucenou $lehackou pfi dal$im podavani jiz netfeste.

SKLADOVANI SLEHACKY

Nespottebovanou Slehacku miZzete v uzaviené ldhvi skladovat v lednici az do
vyprieni jeji spotiebni lhity.

Pfed ulozenim Slehacky do lednice sejméte dekoracni trysku, umyjte ji diikladné pod
tekouci vodou, nasroubujte zpét a lahev postavte do lednice (9).

Upozornéni: Slehatku v lednici skladujte zasadné v Iahvi umisténé v lednici
ve vertikaIni poloze (stojici I3hvi).

OTEVIRANI LAHVE

Lahev na 3lehacku otevirejte vzdy az po plném vycerpani obsahu. Opakovanym
stisknutim davkovaci rukojeti se ujistéte, Ze je veskera $lehacka z Iahve vycerpana,
z trysky nesmi vychazet slehacka ani plyn.

Po tpIném vycerpani obsahu odsroubuijte hlavici z lahve.

CISTENI

Z hlavice sejméte dekoracni trysku i matici dekoracni trysky a vyjméte davkovaci
ventil (10).

Davkovaci ventil cistéte po kazdém poutziti, diikladné jej proplachnéte pod tekouci
vodou (11).

Trysku a matici v pfipadé potfeby procistéte pfilozenym kartédckem (12).

Lahev myjte v rozloZeném stavu, nepouZivejte istici prostfedky na bazi pisku, ostré
predméty, drdténky ani agresivni chemické latky.

Lahev na $lehacku DELICIA nemyjte v myéce!

SKLADOVANI
Pfi skladovani nasroubuijte hlavici na lahev jen ¢astecné, nedotahujte ji.

BEZPECNOSTNi POKYNY i

Manipulaci a pouzivéni lahve na Slehacku DELICIA vénujte zvySenou pozornost.
Pripravu Slehacky nesvéfujte détem ani osobam se snizenou rozliSovaci schopnosti.
Pfi manipulaci s Iahvi na $lehacku nepouzivejte nepfiméfenou silu.

Pokud po dotazeni pouzdra s bombickou nedojde k premisténi plynu z bombicky
do lahve, znamend to, Ze mate vadnou nebo jiz pouZitou bombicku. Ujistéte se
stisknutim rukojeti, Ze v Iahvi neni Zadny plyn, pouzdro odSroubujte a nevyhovujici
bombicku nahradte novou.

Pokud z prostoru mezi hlavici a lahvi unika plyn, znamend to, Ze jste hlavici
dostatecné nedotdhli anebo je poskozeno silikonové tésnéni. Po tpIném vypusténi

plynu z ldhve odSroubujte hlavici, zkontrolujte silikonové tésnéni a hlavici dotahnéte.

Ldhev na Slehacku neotevirejte, dokud neni kompletné vyprazdnén cely jeji obsah.
Pokud dojde k ucpani davkovaciho ventilu, hlavici nesnimejte, Idhev postavte
na rovnou plochu a vyckejte nékolik minut, dokud se obsah neusadi na dné Iahve.
Pak opakované stisknéte davkovaci rukojet, dokud se priichodnost ventilu neobnovi.
Pokud ventil ziistava i nadale ucpany, ldhev neotevirejte, ale doructe ji do Servisniho
stfediska TESCOMA.

Ldhev na Slehacku nedavejte do mikrovinné trouby, mraznicky ani do mycky,
nevystavujte ji pfimému zdroji tepla.

Pouzivejte vyhradné origindIni ndhradni dily znacky TESCOMA, néhradni dily Zadejte
u svého prodejce.

Poskozenou nebo nespravné funguijici lahev na Slehacku nepouZivejte ani sami
neopravujte, obratte se na Servisni stredisko TESCOMA, seznam na www.tescoma.cz.

@ ISTRUZIONI PER L'USO

PRIMA DEL PRIMO UTILIZZO
Lavare il prodotto in ogni sua parte prima del primo utilizzo.

RIEMPIMENTO

Per preparare la panna montata nel sifone da 0,25 I, utilizzare una confezione di
panna da montare refrigerata da 250 ml e 1 cartuccia di ricarica.

Per preparare la panna montata nel sifone da 0,5 I, utilizzare una confezione di
panna da montare refrigerata da 500 ml e 1 cartuccia di ricarica.

Consiglio utile: Prima di riempirlo con la panna refrigerata, raccomandiamo di
raffreddare il recipiente in frigorifero per 12 ore o almeno di risciacquarlo con acqua
molto fredda per ottenere una panna pit densa.

CARTUCCE DI RICARICA ’
Per preparare la panna montata nel sifone DELICIA, utilizzare le Cartucce di ricarica
usa e getta DELICIA, 10 pz (codice 630548).

E anche possibile utilizzare altre cartucce usa e getta riempite con N.0 con il Sifone
DELICIA.

Avvertenza: Maneggiare sempre le cartucce con la massima cautela, attenendosi
alle istruzioni di sicurezza fornite dal produttore.

PREPARAZIONE DELLA PANNA MONTATA

Avvitare la testa al recipiente con la panna refrigerata all'interno e stringere bene (1).
Non esercitare una forza eccessiva nell'avvitare.

Avvitare il beccuccio decoratore desiderato (2) al dado.

Inserire una ricarica nellalloggiamento (3), applicare la valvola di riempimento
e avvitarla leggermente, senza stringere (4). Capovolgere il sifone e avvitare
lentamente la cartuccia fino a quando tutto il gas si sara riversato nel recipiente e il
sibilo cessera (5).

Agitare energicamente il sifone da 5 a 10 volte — piti lo si agita e pili la panna sara
densa (6).

Consiglio utile: Se si prepara la panna montata utilizzando panna a lunga conserva-
zione o0 panna dolcificata, agitare il sifone pili a lungo.

PANNA MONTATA AROMATIZZATA

Se si prepara della panna montata aromatizzata, utilizzare solo ingredienti che
possano sciogliersi completamente nella panna — per es. sciroppi di frutta e succhi
senza polpa, zucchero a velo e cacao istantaneo.

Mescolare sempre bene gli ingredienti con la panna prima dell’uso ed assicurar-
si, prima di versarli nel recipiente, che non contengano grumi o altre particelle
solide ecc.

Avvertenza: Quando si prepara la panna montata aromatizzata, non utilizzare
ingredienti che possano intasare la valvola di erogazione, come succhi di frutta con
polpa o semi.

SERVIRE LA PANNA MONTATA

Svitare |'alloggiamento della cartuccia dal sifone con la panna all'interno e avvitare
la chiusura alla valvola di riempimento (7).

Capovolgere il sifone e decorare le pietanze o le bevande con la panna montata
premendo lentamente la leva di erogazione (8).

Prima di servire nuovamente la panna montata aromatizzata, agitare sempre
leggermente il sifone. Non & necessario agitare il sifone con panna montata non
aromatizzata per le erogazioni successive.

CONSERVARE LA PANNA MONTATA

La panna montata puo essere conservata nel sifone chiuso e riposto in frigorifero fino
alla data di scadenza.

Prima di riporre il sifone con la panna in frigorifero, imuovere il beccuccio decoratore,
lavarlo accuratamente sotto acqua corrente, riavvitarlo e mettere il sifone in
frigorifero (9).

Avvertenza: Quando si conserva la panna in frigorifero, il sifone deve essere sempre
posto in posizione verticale.

APRIRE IL SIFONE

Aprire il sifone sempre e solo dopo aver erogato tutto il suo contenuto. Assicurarsi che
tutta la panna sia stata espulsa dal sifone premendo ripetutamente la leva di
erogazione. Né panna né gas possono fuoriuscire dal beccuccio.

Svitare la testa dal recipiente dopo averlo svuotato.

PULIZIA

Rimuovere il beccuccio decoratore e il dado dalla testa e rimuovere la valvola di
erogazione (10).

Pulire la valvola di erogazione dopo ogni utilizzo, risciacquandola accuratamente
sotto acqua corrente (11).

Se necessario, pulire il beccuccio e il dado utilizzando la spazzolina in dotazione (12).
Lavare il sifone smontato, non utilizzare abrasivi, oggetti affilati, pagliette e sostanze
chimiche aggressive.

Non lavare il Sifone per panna montata DELICIA in lavastoviglie!

CONSERVAZIONE
Avvitare la testa al recipiente in maniera solo parziale — non stringere.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Prestare la massima attenzione nel maneggiare e utilizzare il Sifone per panna
montata DELICIA. Non affidare la preparazione della panna montata a bambini
0 persone con limitate capacita cognitive. Non applicare una forza eccessiva nel
maneggiare il sifone.

Se il gas non si riversa dalla ricarica al sifone dopo che la cartuccia é stata avvitata, la
ricarica  difettosa o & gia stata utilizzata. Assicurarsi che non ci sia gas all'interno del
sifone premendo |a leva, svitare la cartuccia e sostituire la ricarica con una nuova.

Se del gas dovesse fuoriuscire dalla giunzione fra la testa e il recipiente, significa che
la testa non e stata avvitata correttamente o che la guarnizione in silicone
& danneggiata. Dopo aver rilasciato tutto il gas dal sifone, svitare la testa, controllare
la guarnizione in silicone e riavvitare la testa.

Non aprire il sifone prima di aver erogato tutto il suo contenuto. Se la valvola di
erogazione si dovesse intasare, non rimuovere la testa dal sifone — posizionarla su
di una superficie piana e attendere diversi minuti che il contenuto sedimenti sul
fondo del sifone. Premere ripetutamente la valvola di erogazione fino a quando la
valvola non sara di nuovo libera. Se la valvola rimane intasata, non aprire il sifone,
portarlo ad un centro assistenza TESCOMA.

Non mettere il sifone in forno a microonde, in freezer e in lavastoviglie, non esporlo
a fonti di calore diretto.

Utilizzare esclusivamente ricambi originali TESCOMA. Per i ricambi, contattare il
proprio rivenditore di fiducia.

Non utilizzare o riparare un sifone danneggiato o malfunzionante; contattare invece
un centro di assistenza TESCOMA; per I'elenco fare riferimento a www.tescoma.it.

@ INSTRUCCIONES DE USO

ANTES DEL PRIMER USO
Lavary secar todas las piezas del producto antes del primer uso.

LLENADO

Para preparar nata montada en el sifon de 0,25 I, utilizar 1 paquete de 250 ml de
nata para montar refrigerada y 1 carga para preparar nata montada.

Para preparar nata montada en el sifén de 0,5 I, utilizar 1 paquete de 500 ml de
nata para montar refrigerada y 1 carga para preparar nata montada.
Consejo uitil: Justo antes de llenarlo con nata montada refrigerada, se recomienda
dejar enfriar la botella en el frigorifico durante 12 horas, o al menos, enjuagarlo
afondo con agua helada para obtener una nata mds espesa.

CARGADORES SIFON NATA MONTADA i

Para preparar nata montada en el Sifén de espumas y nata montada DELICIA, utilizar
Recarga desechable para sifon de nata montada DELICIA, 10 pzs. (cédigo
630548).

En los sifones de nata montada DELICIA también se pueden utilizar otras cargas
desechables cargadas con N,0.

Aviso: Manejar siempre las cargas con extremo cuidado, respetando las instrucciones
de sequridad indicadas por el fabricante.



E anche possibile utilizzare altre cartucce usa e getta riempite con N0 con il Sifone
DELICIA.

Avvertenza: Maneggiare sempre le cartucce con la massima cautela, attenendosi
alle istruzioni di sicurezza fornite dal produttore.

PREPARAZIONE DELLA PANNA MONTATA

Avvitare la testa al recipiente con la panna refrigerata all'interno e stringere bene (1).
Non esercitare una forza eccessiva nell‘avvitare.

Avvitare il beccuccio decoratore desiderato (2) al dado.

Inserire una ricarica nell’alloggiamento (3), applicare la valvola di riempimento
e avvitarla leggermente, senza stringere (4). Capovolgere il sifone e avvitare
lentamente la cartuccia fino a quando tutto il gas si sara riversato nel recipiente e il
sibilo cessera (5).

Agitare energicamente il sifone da 5 a 10 volte — pitl lo si agita e pili la panna sara
densa (6).

Consiglio utile: Se si prepara la panna montata utilizzando panna a lunga conserva-
zione o panna dolcificata, agitare il sifone piti a lungo.

PANNA MONTATA AROMATIZZATA

Se si prepara della panna montata aromatizzata, utilizzare solo ingredienti che
possano sciogliersi completamente nella panna — per es. sciroppi di frutta e succhi
senza polpa, zucchero a velo e cacao istantaneo.

Mescolare sempre bene gli ingredienti con la panna prima dell’uso ed assicurar-
si, prima di versarli nel recipiente, che non contengano grumi o altre particelle
solide ecc.

Avvertenza: Quando si prepara la panna montata aromatizzata, non utilizzare
ingredienti che possano intasare la valvola di erogazione, come succhi di frutta con
polpa o semi.

SERVIRE LA PANNA MONTATA

Svitare 'alloggiamento della cartuccia dal sifone con la panna allinterno e avvitare
la chiusura alla valvola di riempimento (7).

Capovolgere il sifone e decorare le pietanze o le bevande con la panna montata
premendo lentamente la leva di erogazione (8).

Prima di servire nuovamente la panna montata aromatizzata, agitare sempre
leggermente il sifone. Non & necessario agitare il sifone con panna montata non
aromatizzata per le erogazioni successive.

CONSERVARE LA PANNA MONTATA

La panna montata puo essere conservata nel sifone chiuso e riposto in frigorifero fino
alla data di scadenza.

Prima di riporre il sifone con la panna in frigorifero, rimuovere il beccuccio decoratore,
lavarlo accuratamente sotto acqua corrente, riavvitarlo e mettere il sifone in
frigorifero (9).

Avvertenza: Quando si conserva la panna in frigorifero, il sifone deve essere sempre
posto in posizione verticale.

APRIRE IL SIFONE

Aprireil sifone sempre e solo dopo aver erogato tutto il suo contenuto. Assicurarsi che
tutta la panna sia stata espulsa dal sifone premendo ripetutamente la leva di
erogazione. Né panna né gas possono fuoriuscire dal beccuccio.

Svitare la testa dal recipiente dopo averlo svuotato.

PULIZIA

Rimuovere il beccuccio decoratore e il dado dalla testa e rimuovere la valvola di
erogazione (10).

Pulire la valvola di erogazione dopo ogni utilizzo, risciacquandola accuratamente
sotto acqua corrente (11).

Se necessario, pulire il beccuccio e il dado utilizzando la spazzolina in dotazione (12).
Lavare il sifone smontato, non utilizzare abrasivi, oggetti affilati, pagliette e sostanze
chimiche aggressive.

Non lavare il Sifone per panna montata DELICIA in lavastoviglie!

CONSERVAZIONE
Avvitare la testa al recipiente in maniera solo parziale — non stringere.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Prestare la massima attenzione nel maneggiare e utilizzare il Sifone per panna
montata DELICIA. Non affidare la preparazione della panna montata a bambini
0 persone con limitate capacita cognitive. Non applicare una forza eccessiva nel
maneggiare il sifone.

Seil gas non si riversa dalla ricarica al sifone dopo che la cartuccia é stata avvitata, la
ricarica @ difettosa o & gia stata utilizzata. Assicurarsi che non ci sia gas all'interno del
sifone premendo la leva, svitare la cartuccia e sostituire |a ricarica con una nuova.

Se del gas dovesse fuoriuscire dalla giunzione fra la testa e il recipiente, significa che
la testa non & stata avvitata correttamente o che la guarnizione in silicone
& danneggiata. Dopo aver rilasciato tutto il gas dal sifone, svitare la testa, controllare
la guamizione in silicone e riavvitare la testa.

Non aprire il sifone prima di aver erogato tutto il suo contenuto. Se la valvola di
erogazione si dovesse intasare, non rimuovere la testa dal sifone — posizionarla su
di una superficie piana e attendere diversi minuti che il contenuto sedimenti sul
fondo del sifone. Premere ripetutamente la valvola di erogazione fino a quando la
valvola non sara di nuovo libera. Se la valvola rimane intasata, non aprire il sifone,
portarlo ad un centro assistenza TESCOMA.

Non mettere il sifone in forno a microonde, in freezer e in lavastoviglie, non esporlo
a fonti di calore diretto.

Utilizzare esclusivamente ricambi originali TESCOMA. Per i ricambi, contattare il
proprio rivenditore di fiducia.

Non utilizzare o riparare un sifone danneggiato o malfunzionante; contattare invece
un centro di assistenza TESCOMA; per I'elenco fare riferimento a www.tescoma.it.

@ INSTRUCCIONES DE USO

ANTES DEL PRIMER USO
Lavary secar todas las piezas del producto antes del primer uso.

LLENADO

Para preparar nata montada en el sifon de 0,25 |, utilizar 1 paquete de 250 ml de
nata para montar refrigerada y 1 carga para preparar nata montada.

Para preparar nata montada en el sifon de 0,5 I, utilizar 1 paquete de 500 ml de
nata para montar refrigerada y 1 carga para preparar nata montada.
Consejo util: Justo antes de llenarlo con nata montada refrigerada, se recomienda
dejar enfriar la botella en el frigorifico durante 12 horas, o al menos, enjuagarlo
afondo con agua helada para obtener una nata mds espesa.

CARGADORES SIFON NATA MONTADA )

Para preparar nata montada en el Sifén de espumas y nata montada DELICIA, utilizar
Recarga desechable para sifon de nata montada DELICIA, 10 pzs. (cédigo
630548).

En los sifones de nata montada DELICIA también se pueden utilizar otras cargas
desechables cargadas con N,0.

Aviso: Manejar siempre las cargas con extremo cuidado, respetando las instrucciones
de sequridad indicadas por el fabricante.



) cartucho até que o gs tenha sido movido para dentro da garrafa e o som do assobio
enha parado (5).

\gitar vigorosamente a garrafa de 5 a 10 vezes — quanto mais vezes agitar mais
2spesso fica o chantilly (6).

Dica dtil: Se preparar chantilly com natas ou aromatizado com concentrado de fruta,
1gitar a garrafa vrias vezes.

CHANTILLY AROMATIZADO

Juando preparar chantilly aromatizado, usar apenas ingredientes que se dissolvem
.otalmente nas natas — por exemplo, xaropes de fruta e sumos de frutas sem polpa,
j¢licar em p6 e cacau instantaneo.

Vlexer sempre bem os ingredientes no chantilly com antecedéncia e certifique-se
intes de despejar a mistura na garrafa de que esta ndo contem pedacos ou outras
sarticulas solidas etc.

fviso: Quando preparar chantilly aromatizado, ndo utilizar ingredientes que possam
2ntupir a valvula dispensadora, como sumos de frutas com polpa ou sementes.

SERVIR CHANTILLY

Jesaparafusar o cartucho com a carga da garrafa com o chantilly dentro e apertar
) fecho na valvula de enchimento (7).

lirar o dispensador ao contrério e decorar os alimentos ou as bebidas com chantilly
sressionando lentamente a alavanca do dispensador (8).

Antes de voltar a servir chantilly aromatizado, agitar sempre suavemente o sifdo. Nao
1gitar o sifdo com chantilly sem aroma antes de servir novamente.

SUARDAR CHANTILLY

%ode guardar o chantilly ndo utilizado na garrafa fechada até a data de validade
ndicada na embalagem das natas.

Antes de guardar o chantilly no frigorifico, retirar o bico decorador, lav-lo em dgua
‘orrente, enroscd-lo novamente e colocar o sifao no frigorifico (9).

fviso: Ao guardar o chantilly no frigorifico, o sifdo deve ser sempre colocado na
J0sicdo vertical (em pé).

ABRIR 0 SIFAQ

Abrir sempre o sifdo apenas depois de retirar todo o seu contetido. Assegure-se
wressionando repetidamente a alavanca dispensadora que todo o chantilly foi
etirado da garrafa. Nem as natas nem o gas podem sair do bico.

Jesapertar a tampa da garrafa depois de retirar todo o contetido.

LIMPEZA

Retirar o hico decorador e a cabeca da tampa e retirar a vélvula dispensadora (10).
_impar a vdlvula dispensadora apds cada utilizacao, lavando abundantemente com
igua corrente (11).

se necessario, limpar o bico e a cabeca com a escova incluida (12).

.avar o sifao desmontado, evitar usar detergentes a base de areia, objetos afiados,
solidores e produtos quimicos agressivos.

Nao lavar o Sifao de chantilly DELICIA na maquina de lavar louga!

SUARDAR
“nroscar a tampa na garrafa apenas parcialmente para guardar — nao apertar.

INSTRUGOES DE SEGURANCA )

fenha muito cuidado ao manusear e utilizar o Sifao de chantilly DELICIA. Nao permitir
Jue criangas ou pessoas com deficiéncia mental preparem chantilly. Nao usar forca
nadequada ao utilizar o sifao de chantilly.

se 0 gds ndo for libertado do cartucho para o sifdo apds o cartucho com o carregador
er sido apertado, a carga estd com defeito ou foi usada antes. Certifique-se,
Jressionando a alavanca, de que ndo hd gas dentro do sifao, desparafuse o cartucho
2 substitua a carga usada por uma nova.

5e 0 gds escapar da drea entre a tampa e a garrafa, significa que ndo apertou bem
1tampa ou que o vedante de silicone estd danificado. Depois de libertar todo o gds da
jarrafa, desapertar a tampa, verificar o vedante de silicone e apertar a tampa.

\&o abrir o sifao antes de remover todo o seu conteddo. Se a valvula dispensadora
icar entupida, ndo remover a tampa do sifdo — colocar o sifao numa superficie plana
2aguardar varios minutos até que o contetido assente no fundo da garrafa. Pressionar
‘epetidamente a alavanca de dispensadora até que a valvula esteja limpa novamente.
se a valvula continuar entupida, ndo abrir o sifao, leve-o a um centro de servico
TESCOMA.

\do colocar o sifao de chantilly no microondas, congelador e méquina de lavar louga,
130 expor a uma fonte direta de calor.

Usar exclusivamente pecas de reposicdo originais TESCOMA. Para pecas de reposicao,
entrar em contacto com o revendedor.

Nunca usar ou reparar um sifao de chantilly estragado ou com defeito. Em vez disso,
contacte um dos centros de servico TESCOMA. Para obter uma lista por favor visite
www.tescoma.pt.

(D GEBRAUCHSANLEITUNG

VOR DEM ERSTEN GEBRAUCH
Vor dem ersten Gebrauch alle Teile des Produktes abspiilen und abtrocknen.

BEFULLEN

Um Schlagsahne im Sahnebereiter mit dem Volumen 0,25 I herzustellen,
250 ml gekiihlte Schlagsahne und 1 Sahnekapsel verwenden.

Um Schlagsahne im Sahnebereiter mit dem Volumen 0,5 | herzustellen,
500 ml gekiihlte Schlagsahne und 1 Sahnekapsel verwenden.

Guter Tipp: Unmittelbar vor dem Einfiillen der gekiihlten Sahne wird empfohlen,
den Sahnebereiter fiir 12 Stunden in den KiihIschrank zu stellen oder zumindest
griindlich mit eiskaltem Wasser auszuspiilen, damit die zubereitete Schlagsahne
dickflissiger wird.

SAHNEKAPSELN ,

Fiir die Herstellung von Schlagsahne in den Sahnebereitern DELICIA sind die
Einweg-Sahnekapseln DELICIA, 10 St. (Art. Nr. 630548) zu verwenden.

In den Sahnebereitern DELICIA kénnen auch andere Einweg-Sahnekapseln mit der
N,0O-Fiillung verwendet werden.

Hinweis: Der Handhabung und dem Gebrauch der Sahnekapseln erhdhte
Aufmerksamkeit widmen, die Sicherheitshinweise des Herstellers beachten.

HERSTELLUNG VON SCHLAGSAHNE

Den Kopf auf den Sahnebereiter mit der gekiihlten Sahne aufschrauben und
festziehen (1). Beim Festziehen keine unangemessene Gewalt.

Auf die Mutter die gewiinschte Garniertiille aufschrauben (2).

Die Sahnekapsel in den Kapselhalter einlegen (3), auf das Einfiillventil aufsetzen und
leicht aufschrauben, jedoch nicht festziehen (4). Dann den Sahnebereiter umdrehen
und den Kapselhalter langsam nachziehen, bis das Treibgas in den Sahnebereiter
stromt und das Zischen aufhort (5).

Den Sahnebereiter 5 bis 10 mal kréftig schiitteln; je ofter, desto dickfliissiger die
Sahne (6).

Guter Tipp: Bei der Herstellung von Schlagsahne aus UHT-Sahne oder mit Obstsirup
abgeschmeckter Schlagsahne den Sahnebereiter noch mehrmals schiitteln.

ABGESCHMECKTE SCHLAGSAHNE

Fiir die Zubereitung der abgeschmeckten Schlagsahne nur Zutaten verwenden, die
sich in der fliissigen Sahne restlos aufldsen, wie z.B. Obstsirupe, Obstséfte ohne
Fruchtfleisch, Puderzucker oder Iosliches Kakaopulver.

Die Zutaten in der fliissigen Sahne vorher gut zu vermischen, wobei darauf zu achten
ist, dass die Mischung keine festen Bestandteile, Kliimpchen usw. enthélt.

Hinweis: Fiir die Zubereitung von abgeschmeckter Schlagsahne diirfen keine Zutaten
verwendet werden, die zu einer Verstopfung des Dosierventils fiihren konnen, z. B.
Fruchtsafte mit Fruchtfleisch, Kérnern, u.a.

SERVIEREN VON SCHLAGSAHNE

Den Kapselhalter mit der Sahnekapsel vom Sahnebereiter mit der hergestellten
Schlagsahne abschrauben und den Verschluss auf das Einfiillventil schrauben (7).
Den Sahnebereiter umdrehen und den Dosierhebel langsam herunterdriicken, das
Garniergut oder das Getrank mit der Schlagsahne garnieren (8).

Den Sahnebereiter vor dem Servieren der abgeschmeckten Schlagsahne immer leicht
schiitteln; den Sahnebereiter mit dem nicht abgeschmeckten Schlagsahne beim
erneuten Servieren jedoch nicht mehr schiitteln.

AUFBEWAHRUNG VON SCHLAGSAHNE

Nicht verbrauchte Schlagsahne kann im verschlossenen Sahnebereiter mehrere Tage
aufbewahrt werden, wobei die Aufbewahrungsdauer von dem vom Hersteller
angegebenen Haltbarkeitsdatum der Schlagsahne abhangt.

Vor dem Aufbewahren die Garniertiille entfernen, unter flieBendem warmen Wasser
abspiilen, wieder aufschrauben und den Sahnebereiter senkrecht in den
Kiihlschrank stellen (9).

Hinweis: Im KiihIschrank muss der Sahnebereiter mit der Schlagsahne immer
senkrecht (stehend) aufbewahrt werden.

LEGEND / POPIS / LEGENDA / DESCRIPCION / LEGENDA / BESCHREIBUNG
DESCRIPTION / OPIS / POPIS / LEiRAS / OUCAHME / OMUC

& 3

1Bottle / Lahev / Recipiente / Botella / Garrafa / Gerdtekdrper / Siphon / Butelka syfonu / Flasa / Palack / Cudon / Cucpon

2 Head / Hlavice / Testa / Cabeza / Tampa / Kopf / Téte / Glowica / Hlavica / Fej / Tonoska / fonigka

3 Three decorating nozzles / 3 dekoracni trysky / Tre beccucci decoratori / Tres boquillas decoradoras
Trés bicos decoradores / 3 Garniertiillen / 3 embouts de décoration / 3 dysze do dekorowania / 3 dekoracné trysky
3 diszitdfej / 3 [lekopatuBHble Hacanki / 3 lekopaTuBHi Hacaaku

4 Nut of decorating nozzles / Matice dekoracnich trysek / Dado dei beccucci decoratori

Tuerca de las boquillas decoradoras / Cabega dos bicos decoradores / Mutter der Garniertiillen
Ecrous des embouts de décoration / Nakretka dysz do dekorowania / Matica dekoraénjch trysiek
Anya a diszit6fejekhez / Taiiku ana nekopatuHbIx Hacagok / faitka AnA AeKopaTUBHUX HacafoK

5 Dispensing valve / Davkovaci ventil / Valvola di erogazione / Valvula dispensadora / Viélvula dispensadora / Dosierventil
Soupape de dosage / Zawdr dozujacy / Davkovaci ventil / Adagold szelep / [lo3upytowwii knanaH / [lo3ytouuit knanax

6 Dispensing lever / Davkovaci rukojet / Leva di erogazione / Palanca dispensadora / Alavanca dispensadora / Dosierhebel
Levier de dosage / Uchwyt dozujacy / Davkovacia rukovat / Adagold markolat / loupyiowan pyuka / Pyuka-go3atop

7 Filling valve / Plnici ventil / Valvola di riempimento / Valvula de llenado / Valvula de enchimento / Einfiillventil

Soupape de remplissage / Zawor napetniajacy / Plniaci ventil / Toltdszelep / Knanan 3anonHenus / Knanan HanosHeHHs

8Filling valve closure / Uzavér piniciho ventilu / Chiusura della valvola di riempimento / Tapén de la vélvula de llenado
Fecho das vdlvulas de enchimento / Verschluss des Einfiillventils / Fermeture de la soupape de remplissage

Zamknigcie zaworu napetniajacego / Uzaver plniaceho ventilu / Toltdszelep kupakja
Konnauok otBepctia and HanonHenua / KoBnauok Knanawy AnA HanoBHeHHsA

9 Charger cartridge / Pouzdro na bombicku / Alloggiamento della cartuccia / Cartucho de carga / Cartucho da carga
Kapselhalter / Porte-cartouche / Pojemnik na nabdj / Puzdro na bombicku / Patron tok
Yexon pna 6annonuvka / Oytnap ana banoHumka

10 Silicone seal / Silikonové tésnéni / Guarnizione in silicone / Goma de silicona / Vedante em silicone

P | |

Silikon-Dichtungsring / Joint en silicone / Silikonowa uszczelka / Silikonové tesnenie / Szilikon tomités
CunukoHoBbIlt ynnoTHUTenD / (UiKOHOBe YLLiNbHEHHA

11 Brush / Kartacek / Spazzola / Cepillo / Escova / Biirste / Brosse / Szczoteczka / Kefka / Kefe / LileTka / LLliTouka



OFFNEN DES SAHNEBEREITERS

Den Sahnebereiter erst dffnen, wenn der Inhalt vollstandig entleert ist. Mehrmals
auf den Dosierhebel driicken, um sicherzustellen, dass die gesamte Schlagsahne
aus dem Sahnebereiter flieBt, es darf keine Schlagsahne oder Gas aus der
Garniertiille austreten.

Wenn der Inhalt vollstandig entleert ist, den Kopf vom Sahnebereiter ahschrauben.

REINIGUNG

Die Garniertiille und die Mutter der Garniertiille vom Kopf abnehmen und das
Dosierventil entfernen (10).

Das Dosierventil nach jedem Gebrauch reinigen, griindlich unter flieBendem Wasser
abspiilen (11).

Die Garniertiille und die Mutter im Bedarfsfall mit der Reinigungsbiirste reinigen (12).
Den Sahnebereiter in zerlegtem Zustand waschen, keine Scheuermittel, keine
scharfen Gegensténde, keine Drahtschwamme und keine aggressiven Chemikalien
verwenden.

Den Sahnebereiter DELICIA im Geschirrspiiler nicht spiilen!

LAGERUNG
Bei der Lagerung den Kopf nur leicht auf den Sahnebereiter schrauben, nicht
festziehen.

SICHERHEITSHINWEISE )

Der Handhabung und dem Gebrauch des Sahnebereiters DELICIA besondere
Aufmerksamkeit widmen. Die Zubereitung von Schlagsahne nicht den Kindern oder
Personen mit eingeschréanktem Urteilsvermdgen iiberlassen. Keine unangemessene
Kraft bei der Handhabung des Sahnebereiters anwenden.

Stromt nach dem Aufschrauben kein Treibgas in den Sahnebereiter, wurde
wahrscheinlich eine beschédigte oder leere Sahnekapsel in den Halter eingesetzt.
Sicherstellen, dass sich kein Gas mehr im Sahnebereiter befindet, indem der
Dosierhebel eingedriickt, der Kapselhalter abgeschraubt und die defekte Sahnekap-
sel durch eine neue ersetzt wird.

Tritt Gas zwischen dem Kopf und dem Sahnebereiter aus, ist dies darauf
zuriickzufiihren, dass der Kopf nicht fest genug angezogen oder die Silikondichtung
beschadigt ist. Nachdem das Treibgas vollstandig entwichen ist, den Kopf abschrau-
ben, die Dichtung iiberpriifen und den Kopf fest anziehen.

Den Sahnebereiter erst dffnen, wenn der Inhalt vollstandig entleert ist. Wenn das
Dosierventil verstopft ist, den Kopf nicht abschrauben, sondern den Sahnebereiter
auf eine ebene Flache stellen und einige Minuten warten, bis sich der Inhalt am
Boden gesammelt hat. Dann den Dosierhebel mehrmals betdtigen, bis das
Dosierventil wieder frei ist. Bleibt das Dosierventil verstopft, darf das Gerét nicht
gedffnet werden, sondern muss an eine Servicestelle TESCOMA eingesandt werden.
Den Sahnebereiter nicht in die Mikrowelle, den Gefrierschrank oder den
Geschirrspiiler stellen, nicht direkten Warmequellen aussetzen.

Nur Original-Ersatzteile der Marke TESCOMA verwenden, die Ersatzteile sind bei
Ihrem Handler erhéltlich.

Den beschddigten oder nicht ordnungsgemaR funktionierenden Sahnebereiter nicht
verwenden und nicht selbst reparieren, sondern sich an ein Kundenservice TESCOMA
wenden, die Liste finden Sie unter www.tescoma.de.

@® MODE D’EMPLOI

AVANT LA PREMIERE UTILISATION
Laver et essuyer toutes les parties du produit avant la premiére utilisation.

REMPLISSAGE

Pour préparer de la créme chantilly dans un siphon de 0,25 |, utiliser 250 ml de
creme a fouetter fraiche et 1 cartouche a chantilly.

Pour préparer de la creme chantilly dans un siphon de 0,5 I, utiliser 500 ml de
creme a fouetter fraiche et 1 cartouche a chantilly.

Bonne astuce : Juste avant de remplir le siphon de créme fraiche, il est recommandé
de le laisser refroidir au réfrigérateur pendant 12 heures ou au moins de le rincer
soigneusement a I'eau glacée afin d'obtenir une créme chantilly plus épaisse.

CARTOUCHES )

Pour la préparation de la créme chantilly dans les siphons DELICIA, utiliser
les Cartouches pour siphon chantilly DELICIA, non réutilisables, 10 pcs
(réf. 630548).

Il est également possible d'utiliser d'autres cartouches pour siphon chantilly non
réutilisables remplies de N,0 dans les siphons DELICIA.

Avertissement : Manipuler toujours les cartouches avec précaution, respecter les
consignes de sécurité fournies par le fabricant.

PREPARATION DE LA CREME CHANTILLY

Visser la téte sur le siphon rempli de créme et serrer sans exercer une force
excessive (1).

Visser 'embout de décoration choisi sur I'écrou (2).

Insérer la cartouche dans le porte-cartouche (3), le mettre en place et visser
légerement sur la soupape de remplissage, mais ne pas serrer (4). Retourner ensuite
le siphon le fond vers le haut et serrer lentement le porte-cartouche jusqu‘a ce que le
gaz passe de la cartouche dans le siphon et que le sifflement s'arréte (5).

Secouer fortement le siphon 5 a 10 fois selon la densité souhaitée de la créme
chantilly (6).

Bonne astuce : Pour préparer de la creme chantilly  base de créme longue conserva-
tion ou aromatisée au sirop de fruits, secouer le siphon davantage de fois.

CREME CHANTILLY AROMATISEE

Pour préparer de la créme chantilly aromatisée, n'utiliser que des ingrédients
entierement solubles dans la creme, comme les sirops et jus de fruits sans pulpe, du
sucre glace ou du cacao soluble.

Toujours d'abord bien mélanger les ingrédients a la créme et s'assurer, avant de verser
le mélange dans le siphon, que le mélange ne contient pas de grumeaux ou d‘autres
particules solides, etc.

Avertissement : Pour préparer de la créme chantilly aromatisée, ne pas utiliser
d'ingrédients qui peuvent boucher la soupape de dosage, comme les jus de fruits avec
pulpe ou pépins.

DOSAGE DE LA CREME CHANTILLY

Dévisser le porte-cartouche du siphon contenant la créme chantilly préparée et visser
la fermeture sur la soupape de remplissage (7).

Retourner le siphon le fond vers le haut et appuyer lentement sur le levier de dosage
pour décorer le plat ou la boisson avec de la créme chantilly (8).

Secouer toujours doucement le siphon avant de servir a nouveau la creme chantilly
aromatisée ; ne plus secouer le siphon contenant de la creme chantilly non
aromatisée au moment de la servir.

CONSERVATION DE LA CREME CHANTILLY

La créme chantilly non utilisée peut étre conservée dans le siphon fermé au réfrigéra-
teur jusqu‘a sa date de péremption.

Avant de conserver la créeme chantilly au réfrigérateur, retirer Iembout de
décoration, le laver soigneusement a l'eau courante, le revisser et placer le siphon
au réfrigérateur (9).

Avertissement : Lors de la conservation de la creme chantilly au réfrigérateur,
le siphon doit toujours étre placé en position verticale (debout).

OUVERTURE DU SIPHON

N'ouvrir le siphon qu’aprés avoir consommé tout son contenu. Appuyer plusieurs fois
sur le levier de dosage pour s'assurer que toute la créme chantilly contenue dans le
siphon a été vidée, ni créme ni gaz ne doivent s'échapper de I'embout.

Aprés le vidage complet du contenu, dévisser la téte du siphon.

NETTOYAGE

Oter I'embout de décoration et son écrou de la téte et retirer la soupape de
dosage (10).

Nettoyer la soupape de dosage apres chaque utilisation et la rincer soigneusement
al'eau courante (11).

En cas de besoin, nettoyer I'embout de décoration et I'écrou avec la brosse
fournie (12).

Nettoyer le siphon démonté, ne pas utiliser de produits abrasifs, d'objets tranchants,
de pailles de fer, ni produits chimiques agressifs.

Le siphon a créme chantilly DELICIA ne convient pas au lave-vaisselle !

STOCKAGE
Lors du stockage, ne visser que partiellement la téte sur le siphon, ne pas serrer.

CONSIGNES DE SECURITE

Etre particulierement prudent pendant la manipulation et I'utilisation du siphon
a creme chantilly DELICIA. Ne pas confier la préparation de la créme chantilly a des
enfants ou a des personnes aux capacités mentales réduites. Ne pas exercer une force
excessive lors des manipulations du siphon a créme chantilly.

Si, une fois le porte-cartouche serré avec une cartouche en place, le gaz ne se déplace
pas de la cartouche vers le siphon, cela signifie que la cartouche est défectueuse ou
déja utilisée. Appuyer sur le levier pour s'assurer quil n'y a pas de gaz dans le siphon,
dévisser le porte-cartouche et remplacer la cartouche inadaptée par une autre.

Si du gaz s‘échappe de l'espace entre la téte et le siphon, la téte na pas été
suffisamment serrée ou le joint en silicone est endommagé. Une fois tout le gaz
évacué du siphon, dévisser la téte, vérifier le joint en silicone et revisser la téte.

Ne pas ouvrir le siphon a créme chantilly tant que tout le contenu na pas été vidé. Si
la soupape de dosage est bouchée, ne pas retirer la téte, poser le siphon sur une
surface plane et attendre quelques minutes que le contenu descende au fond du
siphon. Appuyer alors plusieurs fois sur le levier de dosage jusqu‘a ce que la soupape
se débouche. Si la soupape reste malgré tout bouchée, ne pas ouvrir le siphon, mais le
confier a un centre de service de TESCOMA.

Ne pas mettre le siphon a créme chantilly au four a micro-ondes, au congélateur ou au
lave-vaisselle, ne pas I'exposer a une source de chaleur directe.

Utiliser exclusivement des piéces de rechange originales de marque TESCOMA,
demander les piéces de rechange aupres de votre revendeur.

Ne pas utiliser et ne pas réparer soi-méme un siphon a créme chantilly endommagé
ou ne fonctionnant pas correctement, s'adresser a un centre de service de TESCOMA,
la liste est disponible sur www.tescoma.fr.

@ INSTRUKCJA UZYTKOWANIA

PRZED PIERWSZYM UZYCIEM
Przed pierwszym uzyciem wszystkie czesci syfonu nalezy doktadnie umyc¢ i wysuszyc.

NAPELNIANIE

Do przygotowania bitej Smietany w syfonie o pojemnosci 0,25 | nalezy uzy¢
250 ml schtodzonej smietany kreméwki i 1 naboju do syfonu do bitej
$mietany.

Do przygotowania bitej Smietany w syfonie o pojemnosci 0,5 | nalezy uzy¢
500 ml schtodzonej smietany kreméwki i 1 naboju do syfonu do bitej
$mietany.

Wskazowka: Tuz przed napetnieniem schtodzong $mietang zalecamy wiozenie
butelki do lodowki na 12 godzin lub przynajmniej doktadne optukanie jej lodowata
woda, dzieki czemu przygotowana bita $mietana bedzie gestsza.

NABOJE

Do przygotowania bitej $mietany w syfonie DELICIA nalezy uzy¢ Nabojéw jednora-
zowych do syfonu do bitej Smietany DELICIA, 10 szt. (kod 630548).

W syfonie do bitej smietany DELICIA mozna takze uzywa¢ innych jednorazowych
nabojéw do bitej $mietany napetnionych N.0.

Ostrzezenie: Podczas uzytkowania nabojéw nalezy zawsze zachowac szczegding
ostroznosc i stosowac sie do wskazowek dotyczacych bezpieczeristwa podanych przez
producenta.

PRZYGOTOWANIE BITEJ SMIETANY

Gtowice nalezy przykreci¢ do napetnionej schtodzong bita Smietang butelki i dokreci¢
ja (1). Podczas dokrecania nie nalezy uzywac nadmierne;j sity.

Do nakretki nalezy przykreci¢ wybrang dysze zdobiaca (2).

Do pojemnika nalezy wiozy¢ nabdj (3), nasadzi¢ i lekko przykreci¢ do zaworu
napetniajacego, ale nie dokrecac (4). Nastepnie syfon nalezy odwrécic do gory dnem,
a pojemnik z nabojem powoli dokreca¢ do momentu, az gaz z nabojem przemiesci sie
do syfonu, a syczenie ustanie (5).

Nastepnie nalezy energicznie wstrzasna¢ syfonem od 5 do 10 razy, im wiecej
wstrzasnied, tym gestsza bedzie bita Smietana (6).

Wskazowka: W przypadku przygotowywania bitej Smietany ze smietany UHT lub
bitej $mietany aromatyzowanej syropem owocowym, nalezy wstrzasnac syfonem
jeszcze kilka razy.

SMAKOWA BITA SMIETANA

Do przygotowania smakowej bitej $mietany nalezy uzy¢ tylko takich dodatkow, ktore
catkowicie rozpuszcza sie w $mietanie, np. syropéw owocowych, soku bez migzszu,
cukru pudru lub rozpuszczalnego kakao.

Dodatki nalezy najpierw doktadnie wymiesza¢ ze $mietana, a przed przelaniem
do butelki syfonu upewnic sig, e powstata mieszanka nie ma zadnych grudek oraz
twardych czastek itp.

Ostrzezenie: Do przygotowania smakowej bitej smietany nie nalezy uzywac
dodatkow, ktére moga zatkac zawor dozujacy, np. sokéw owocowych z migzszem czy
pestkami.

PODAWANIE BITE) SMIETANY

1 syfonu z przygotowang bita $mietana nalezy odkreci¢ pojemnik z nahojem, a do
zaworu napetniajacego przykreci¢ zamknigcie (7).

Syfon nalezy obrdci¢ do gory dnem i, powoli Sciskajac uchwyt dozujacy, dekorowa¢
potrawe lub napdj bita smietang (8).

Przed podaniem aromatyzowanej bitej $mietany nalezy zawsze delikatnie
wstrzasnac syfonem, nie nalezy ponownie wstrzasac syfonem z bita $mietang bez
dodatkéw smakowych.

PRZECHOWYWANIE BITE) SMIETANY

Niewykorzystang bita Smietane mozna przechowywa¢ w szczelnie zamknigtym
syfonie w lodéwce do uptywu jej daty waznosci.

Przed wiozeniem syfonu do lodéwki nalezy zdja¢ dysze do dekorowania, umy¢ je



doktadnie pod biezaca woda, ponownie przykreci¢, a syfon umiescic¢ w lodéwee (9).
Ostrzezenie: Bita Smietang nalezy przechowywac w lodéwce w syfonie umieszczo-
nym pionowo (stojacy syfon).

OTWIERANIE SYFONU

Syfon do bitej émietany nalezy zawsze otwierac dopiero po catkowitym wykorzysta-
niu jego zawartosci. Poprzez kilkukrotne $cisniecie uchwytu do dozowania nalezy
upewnic sig, ze cata zawarto$¢ zostata wykorzystana, z dyszy nie moga wydoby-
wac sie bita $mietana ani gaz.

Po catkowitym wykorzystaniu zawartoéci nalezy odkreci¢ gtowice z syfonu.

(ZYSZCZENIE

1 glowicy nalezy zdja¢ dysze do dekorowania oraz nakretke dyszy do dekorowania
i wyjac zawor dozujacy (10).

Zawér dozujacy nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu, doktadnie optukac go pod biezaca
woda (11).

W razie potrzeby nalezy wyczysci¢ dysze i nakretke za pomocg dotaczonej
szczoteczki (12).

Syfon nalezy my¢ roztozony, nie nalezy stosowac srodkéw czyszczacych na bazie
piasku, ostrych przedmiotéw, druciakow i agresywnych srodkéw chemicznych.

Syfonu do bitej $mietany DELICIA nie nalezy my¢ w zmywarce!

PRZECHOWYWANIE
Podczas przechowywania syfonu gtowica powinna byc tylko lekko przykrecona, nie
nalezy jej dokrecac.

SRODKI OSTROZNOSCI i

Podczas uzytkowania syfonu do bitej Smietany DELICIA nalezy zachowac szczegéing
ostroznos¢. Nie nalezy powierzac przygotowywania bitej $mietany dzieciom oraz
osobom o obnizonej sprawnosci intelektualnej. Podczas uzytkowania syfonu nie
nalezy uzywac nadmiernej sity.

Jezeli po dokreceniu pojemnika z nabojem gaz nie przemiesci sie z naboju do syfonu,
oznacza to, ze nabdj jest wadliwy lub zostat juz uzyty. Naciskajac uchwyt dozujacy
nalezy upewnic sie, ze w syfonie nie ma gazu, odkreci¢ pojemnik, a wadliwy naboj
zastapic innym.

Jezeli z przestrzeni pomiedzy gtowica, a butelka wydostaje sie gaz, oznacza to, ze
gtowica nie zostata wystarczajaco dokrecona lub silikonowa uszczelka jest uszkodzo-
na. Po catkowitym wypuszczeniu gazu z syfonu, nalezy odkrecic¢ gtowice, sprawdzi¢
silikonowa uszczelke i dokreci¢ gtowice.

Nie nalezy otwierac syfonu z bita Smietang, dopdki cata jego zawartosc nie zostanie
wykorzystana. Jezeli zawdr dozujacy zostanie zatkany, nie nalezy zdejmowac
gtowicy, ale postawic syfon na pfaskiej réwnej powierzchni, odczekac kilka minut, az
zawartosc syfonu osiadzie na jego dnie. Nastepnie nalezy kilkukrotnie Scisna¢ uchwyt
dozujacy do momentu, az zawdr sie udrozni. Jezeli zawor wciaz pozostaje zatkany, nie
nalezy otwierac syfonu, tylko dostarczy¢ go do centrum serwisowego TESCOMA.
Syfonu nie nalezy umieszcza¢ w kuchence mikrofalowej, zamrazarce ani my¢
W zmywarce, nie wystawiac na bezposrednie dziatanie Zrédfa ciepfa.

Nalezy uzywac wytacznie oryginalnych czesci zamiennych marki TESCOMA. O czesci
zamienne nalezy zapytac sprzedawce.

Nie nalezy uzywac ani samemu naprawiac uszkodzonego lub niesprawnego syfonu
do bitej Smietany. W razie potrzeby nalezy zwréci¢ sie do Centrum serwisowego
TESCOMA, kontakt na www.tescoma.pl.

@ NAVOD NA POUZITIE

PRED PRVYM POUZITIM
Pred prvym pouzitim vietky Casti vyrobku umyte a vysuste.

PLNENIE

Na pripravu $lahacky vo flasi s objemom 0,25 | pouzite 250 ml vychladenej
smotany na Slahanie a 1 Slahackovii bombicku.

Na pripravu $lahacky vo flasi s objemom 0,5 | pouZite 500 ml vychladenej
smotany na Slahanie a 1 Slahackovii bombicku.

Dobry tip: Tesne pred naplnenim vychladenou smotanou odporicame dat’ flasu
vychladit na 12 hodin do chladnicky alebo ju aspor dokladne vyplachnut ladovou
vodou, pripravend $lahacka bude hustejsia.

BOMBICKY )

Na pripravu $lahacky vo flasiach DELICIA pouZivajte Bombicky na 3lahacku
jednorazové DELICIA, 10 ks (kod 630548).

Vo flasiach na Slahacku DELICIA je moiné poufit aj iné jednordzové bombicky
na fahacku s ndpliou N.0.

Upozornenie: S bombickami zaobchddzajte vidy so zvySenou opatmostou,
respektujte bezpecnostné pokyny uvédzané vyrobcom.

PRIPRAVA SLAHACKY

Na flasu s vloZenou vychladenou smotanou naskrutkujte hlavicu a dotiahnite ju (1).
Pri dotahovani nepouzivajte neprimeranti silu.

Na maticu naskrutkujte zvolenti dekoracn trysku (2).

Do puzdra vlozte bombicku (3), nasadte a zlahka naskrutkujte na plniaci ventil, ale
nedotahuijte (4). Potom flasu otocte hore dnom a puzdro zvolna dotahuijte, kym sa
plyn z bombicky nepremiestni do flase a sycanie neustane (5).

Potom flasou 5 az 10 krét rdzne zatraste, ¢im vacsi pocet zatraseni, tym bude Slahacka
hustejsia (6).

Dobry tip: Pokial pripravujte Slahacku z trvanlivej smotany alebo zo $lahacky
ochutenej ovocnym sirupom, zatraste flaSou eSte viackrat.

OCHUTENA SLAHACKA

Na pripravu ochutenej Slahacky pouZivajte len také prisady, ktoré je mozné v smotane
bezo zvysku rozpustit, napr. ovocné sirupy a Stavy bez duziny, praskovy cukor alebo
rozpustné kakao.

Prisady v smotane vzdy vopred dobre rozmiesajte a pred naliatim do flaSe sa uistite,
7e zmes neobsahuje Ziadne hrudky ani iné pevné Castice.

Upozornenie: Na pripravu ochutenej 3lahacky nepouZivajte prisady, ktoré mozu
upchat ddvkovaci ventil, napr. ovocné stavy s duzinou alebo jadierkami.

PODAVANIE SLAHACKY

1 flase s pripravenou slahackou odskrutkujte puzdro s bombickou a na piniaci ventil
naskrutkujte uzaver (7).

Flasu otocte hore dnom a pozvolnym stlacenim davkovacej rukovéti pokrm alebo
ndpoj dekorujte $lahackou (8).

Pred dalsim podavanim ochutenej $lahacky flasou mierne zatraste, flasou s neochute-
nou $lahackou pri dalSom podévani uz netraste.

SKLADOVANIE SEAHACKY

Nespotrebovani Sfahacku mozete v uzavretej flasi skladovat v chladnicke az do
vypriania jej spotrebnej lehoty.

Pred uloZenim $lahacky do chladnicky odoberte dekora¢n trysku, umyte ju dokladne
pod tecticou vodou, naskrutkujte spét a fla3u postavte do chladnicky (9).
Upozornenie: Slahatku v chladnicke skladujte zdsadne vo flasi umiestnenej
v chladnicke vo vertikaInej polohe (stojacej flasi).

OTVARANIE FLASE

Fladu na $lahacku otvdrajte vzdy aZ po Uplnom spotrebovani obsahu. Opakovanym
stlacenim ddvkovacej rukovati sa uistite, Ze je celd $lahacka z flase spotrebovand,
z trysky nesmie vychadzat slahacka ani plyn.

Po tplnom vycerpani obsahu odskrutkujte hlavicu z flade.

CISTENIE

Z hlavice odoberte dekoracnu trysku aj maticu dekoracnej trysky a vyberte dévkovaci
ventil (10).

Dévkovaci ventil Cistite po kazdom pouZiti, dokladne ho preplachnite pod tecicou
vodou (11).

Trysku a maticu v pripade potreby precistite prilozenou kefkou (12).

Fladu umyte v rozloZenom stave, nepouZivajte Cistiace prostriedky na béaze piesku,
ostré predmety, drotenky ani agresivne chemické latky.

Fla3u na $lahacku DELICIA neumyvajte v umyvacke!

SKLADOVANIE
Pri skladovani naskrutkuijte hlavicu na flasu len ¢iastocne, nedotahuijte ju.

BEZPECNOSTNE POKYNY ’

Manipuldcii a pouZivaniu flade na Slahacku DELICIA venujte zvySend pozornost.
Pripravu lahacky nezverujte detom ani osobam so znizenou rozliSovacou schopnos-
tou. Pri manipulacii s flasou na $lahacku nepouzivajte neprimerant silu.

Pokial po dotiahnuti puzdra s bombickou neddjde k premiestnenie plynu z bombicky
do fla3e, znamené to, Ze mate chybn( alebo uz pouZitt bombicku. Uistite sa stlacenim
rukoviti, Ze vo fladi nie je Ziadny plyn, puzdro odskrutkujte a nevyhovujicu bombicku
nahradte novou.

Pokial z priestoru medzi hlavicou a flaSou unikd plyn, znamené to, Ze ste hlavicu
dostatocne nedotiahli alebo je poskodené silikénové tesnenie. Po tplnom vypusteni
plynu z flade odskrutkujte hlavicu, skontrolujte silikonové tesnenie a hlavicu
dotiahnite.

Fladu na $lahacku neotvarajte, pokial nie je kompletne vyprazdneny cely jej obsah.
Pokial dojde k upchatiu dévkovacieho ventilu, hlavicu neskladajte, flasu postavte na
rovni plochu a pockajte niekolko mindt, kym sa obsah neusadi na dno flase. Potom
opakovane stlacte davkovaciu rukovat, kym sa priechodnost ventilu neobnovi. Pokial
ventil zostdva aj nadalej upchaty, flasu neotvdrajte, ale doructe ju do Servisného
strediska TESCOMA.

Fladu na 3lahacku nedévajte do mikrovinnej rdry, mraznicky ani do umyvacky,
nevystavujte ju priamemu zdroju tepla.

Pouzivajte vyhradne origindlne ndhradné diely znacky TESCOMA, ndhradné diely
7iadajte u svojho predajcu.

Poskodent alebo nespravne fungujicu flasu na $lahacku nepouzivajte ani
sami neopravujte, obrdtte sa na Servisné stredisko TESCOMA, zoznam na
www.tescoma.sk.

(@ HASZNALATI UTMUTATO

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT
Az els6 hasznélat el6tt alaposan mossa el és széritsa meg a termék valamennyi részét.

TOLTES

Tejszinhab készitéséhez a 0,25 literes palackban hasznaljon 250 ml hiitott
habtejszint és 1 habpatront.

Tejszinhab készitéséhez a 0,5 literes palackban haszndljon 500 ml hiitott
habtejszint és 1 habpatront.

Hasznos tipp: Miel6tt beletdltené a hiittt tejszint, azt javasoljuk, hogy tegye
a palackot 12 drdra a hiitébe, vagy legalabb alaposan 6blitse ki jeges vizzel, igy az
elkészitett tejszinhab s(irGbb lesz.

PATRONOK )

A DELICIA habszifonokhoz haszndlja a DELICIA egyszer hasznalatos habpatrono-
kat, 10 db (kdd 630548).

A DELICIA habszifonok més egyszer hasznélatos, N,0 toltettel rendelkez6 habpatro-
nokkal is hasznlhatok.

Figyelmeztetés: A patronokat mindig kiilonds dvatossaggal kezelje, és kdvesse
a gydrto biztonsagi utasitasait.

TEJSZINHAB KESZITESE

A hideg tejszinnel megtdltott palackra csavarja rd a fejet, és hizza meg (1).
A meghuzés sorédn ne fejtsen ki tul nagy erét.

Az anydra tekerje rd a valasztott diszitéfejet (2).

A patront helyezze a tokba (3), helyezze fel a toltdszelepre és konnyed mozdulatokkal
csavarozza ra, de ne hiizza meg teljesen (4). Ezutén forditsa a palackot fejjel lefelé, és
lassan hizza meg a tokot, amig a géz a patronbdl a palackba keriil, és a sziszegés
megszinik (5).

Ezt kbvetden rézza meg er6teljesen a palackot 510 alkalommal: minél tohbet rézza,
annal s(irdbb lesz a tejszinhab (6).

Hasznos tipp: Ha tartds tejszinbdl késziti a tejszinhabot vagy gyiimélcssziruppal
zesitett tejszinhabot készit, méq tobbszor rézza fel a palackot.

IZESITETT TEJSZINHAB

lzesitett tejszinhab készitéséhez csak olyan osszetevéket haszndljon, amelyek
maradék nélkiil feloldddnak a tejszinben, példaul gyiimolcsszirupokat és nem rostos
gylimolcslevet, porcukrot vagy instant kakadt.

Atejszint és az dsszetevoket el6zetesen mindig jol keverje dssze, és miel6tt a flakonba
toltené, gy6zédjon meg réla, hogy a keverék nem tartalmaz csomokat vagy mds
szilard részecskéket.

Figyelmeztetés: izesitett tejszinhab készitéséhez ne hasznéljon olyan dsszetevéket,
amelyek eltomithetik az adagoldszelepet, pl. gyiimdlcsdarabokat vagy rostokat
tartalmazé gyiimélcsleveket.

ATEJSZINHAB TALALASA

Csavarja le az elkészitett tejszinhabot tartalmazo palackrdl a tokot a patronnal és
a toltdszelepre csavarja ré a kupakot (7).

Forditsa a palackot fejjel lefelé, és lassan nyomja meg az adagolé markolatot, hogy az
ételt vagy italt tejszinhabbal diszitse (8).

Az izesitett tejszinhab (jboli adagoldsa el6tt mindig rédzza fel kissé a palackot; nem
izesitett tejszinhab esetén ne rézza fel tjra a palackot.

ATEJSZINHAB TAROLASA

A fel nem haszndlt tejszinhabot a lezart palackban hiitdben térolhatja a tejszin
lejérati datumdig.

Mieldtt a tejszinhabot a hiit6be tenné, vegye le a diszit6fejet, mossa le alaposan foly6
viz alatt, csavarja vissza, és tegye a palackot a hiitébe (9).

Figyelmeztetés: A tejszinhabot a hiitében mindig fiiggdleges helyzethen (dllo
palack) térolja.

A PALACK KINYITASA
A tejszinhabos palackot mindig csak akkor nyissa ki, ha a tartalma mar teljesen
kifogyott. Az adagold markolat ismételt lenyoméséval gy6z6djon meg arrdl, hogy az



osszes tejszinhab kidiriilt a palackbél: a fivokabol nem szabad, hogy tejszinhab
vagy gaz tavozzon.

Miutdn a tartalma teljesen kifogyott, csavarja le a fejet a palackrdl.

TISZTITAS

Tavolitsa el a diszitéfejet és a diszitfej anydjat a fejrdl, és vegye ki az adagold-
szelepet (10).

Minden hasznalat utdn tisztitsa meg az adagoldszelepet oly madon, hogy folyé viz
alatt alaposan ledbliti (11).

Sziikség esetén tisztitsa meg a flvokat és az anyat a mellékelt kefével (12).

A palackot szétszerelt dllapotban tisztitsa, ne haszndljon homokalapu tisztitészere-
ket, éles targyakat, dorzsold szivacsot vagy agressziv vegyszereket.

A DELICIA habszifont ne mossa mosogatégépben!

TAROLAS
A tarolds soran a fejet csak finoman csavarozza ré a palackra, ne huizza meg.

BIZTONSAGI ELOIRASOK ’

Forditson kiilonds figyelmet a DELICIA habszifon kezelésére és hasznélatara. Ne bizza
a tejszinhab elkészitését gyermekekre vagy csokkent megkiilonboztetd képességgel
bird személyekre. Ne alkalmazzon tulzott er6t a habszifon kezelése soran.

Ha a tok meghtizdsa utdn a gdz nem jut &t a patronbdl a palackba, akkor a patron
hibds, vagy madr el lett haszndlva. A markolat lenyomdsdval gy6z6djon meg arrél,
hogy nincs gaz a palackban, majd csavarja le a tokot és cserélje ki a hibas patront egy
0j patronra.

Ha a fej és a palack kozotti illesztésnél szivérog a gz, akkor nem huzta meg eléggé
a fejet, vagy a szilikon tomités sériilt. Miutén a gdz teljesen eltdvozott a palackbdl,
csavarja le a fejet, ellendrizze a szilikontdmitést, és hizza meg a fejet.

Ne nyissa ki a habszifont, amig annak teljes tartalma ki nem iiriilt. Ha az adagoldsze-
lep eldugul, ne vegye le a fejet, hanem helyezze a palackot egy sima feliiletre, és
varjon néhany percet, amig a palack tartalma leiilepszik a palack aljara. Ezutdn
nyomja meg tobbszor a markolatot, amig a szelep szabaddd nem valik. Ha a szelep
tovdbbra is el van dugulva, ne nyissa ki a palackot, hanem széllitsa be a TESCOMA
szervizkozpontba.

Ne tegye a habszifont mikrohullama siit6be, fagyasztéba vagy mosogatogépbe, ne
tegye ki kozvetlen héhatasnak.

Csak eredeti TESCOMA pétalkatrészeket haszndljon, a pétalkatrészeket kérje
a markakereskedésekben.

A sériilt vagy meghibdsodott habszifont ne haszndlja és ne prébalja meg sajét maga
megjavitani, forduljon a TESCOMA szervizkdzponthoz, a www.tescoma.hu cimen
talalhato lista alapjan.

@ VHCTPYKLIMA N0 UCMONIb30BAHMIO

NEPE/ NEPBbIM UCMOJIb30BAHUEM
Mlepen nepBbiM MCMONb30BaHMEM BCE YaCTU M3LeNuA TILATENbHO BbIMOiTe
1 BbICyLIMTE,

HAMOJIHEHUE

[ina npurotoBneHna B3OUTHIX CIMBOK B CudoHe emKocTbio 0,25 N ucnonb3yiite
250 mn oxnaxaeHHbIX CNUBOK U 1 6annoH4uK Ana B36UTLIX CIMBOK.

[ina npuroToBneHna B3OUTHIX CMBOK B CUOHE eMKoCTbio 0,5 N ucnonb3yiite
500 mn oxnaxaeHHbIX CNUBOK U 1 6annoH4uK Ana B36UTHIX CIMBOK.
Monesneili  cosem: HenocpefCTBEHHO Mepes  HAMOMHEHMEM  OCTbIBLUMMM
CNMBKaMU peKoMeRAyeM NOCTaBUTb CUGOH B XONOAMNbHIK Ha 12 YacoB MaK XoTA
6bl TLLATENbHO MPOMbITb NIEAAHON BOAO, MPUTOTOBAEHHbIE B30UTble CMBKI byayT
6onee ryctbimu.

BAJINIOHYMKM ’

lina npurotonenna B30utbx CmBok B cndoHax DELICIA - mcnonb3yiite
opHopasoBble bannoHumkum pana B36utbix cimBok DELICIA, 10 wr.
(kon 630548).

B cudoHax Ana npurotoBnenma B36utbix cimsok DELICIA Takke MoxHo
CNONb30BaTb  Jpyre  OLHOPa3oBble GannoHumkm And  B36OUTBIX CIMBOK
CHanonHeruem N,0.

BHumanue: Bcerga obpalyaiitecb ¢ 6annoHuMkammn ¢ 0coboil 0CTOPOXKHOCTbIO,
cobntogaitTe MHCTPYKLIM No 6e30MacHOCTY, NPeAOCTaBNEHHbIE NPOM3BOAUTENEM.

MPUTOTOBNEHWE B3BUTBIX CIUBOK

Ha cudoH ¢ oxnaxzaeHHbIMU CIMBKAMU HAaBUHTUTE TONOBKY U 3ataHuTe ee (1).
He npunaraiite upesmepHbIX ycunuin npy 3akpyunsanuu!

HaBuHTUTE BbIOPaHHYI0 AeKOPaTUBHYI0 HacaAKY (2) Ha raiiky.

Bctagbte GannoHumk (3) B uexon, ycTaHOBMTE U Clerka MpUBMHTUTE ero
K HanonHuTeNbHOMY KnanaHy, HO He 3aTArvBaiite (4). 3aTem nepesepHuTe CUPOH
BBEpX IHOM 1l Me[NeHHO 3aTATVBaiiTe Yexon A0 Tex Nop, Noka ras 3 bannoHumka He
nepeiifer B CUGOH 1 He NpeKpaTuTCa Wwunerue (5).

3atem HepruyHo BCTpAxHuTe cudoH 5-10 pas. Yem Gonblue BCTpAXUBaHM, Tem
rylue 6ynyT B36UTble CIMBKY (6).

[MonesHoiii cosem: Ecnu Bbl roToBUTe B36UTbIE CIMBKI U3 CTOAKIX CIMBOK UNN
113 B3OUTBIX CIMBOK, NPUNPABNEHHbIX GPYKTOBLIM CUPONOM, BCTPAXHUTE CUGOH ellie
6onbLue pas.

APPOMATN31POBAHDBIE B36UTBIE UJINBKK

[InA NPUroTOBNIEHUA aPOMATU3MPOBAHHBIX B3OUTBIX CIMBOK UCMIONb3YIiTe TONbKO Te
UHTPeAVeHTb], KOTopble MOMHOCTbIO PACcTBOPAIOTCA B CMBKAX, Hanpumep
$pyKTOBbIE CMPOMbI 11 COKI 6e3 MAKOTH, CaxapHyto NyApY v pacTBOPUMOE Kakao.
Bcerpa TwwatenbHo nepemelLyBaiiTe MHrPeAUEHTbI Kpema 3apaHee 1 yoeautecs, uto
(MeCb He COLEPXUT KOMOUKOB WAM ApYruX TBEPAbIX UacTul, Mpexpe uem
niepenvBaTh ee B CUGOH.

BHumaHue: [\nA  npuroToBNeHMA apOMaT3MPOBAHHbIX B3OUTHIX  CMBOK
He MCnonb3yiiTe UHTPEANEHTDI, KOTOPbe MOTYT 3aCOpUTb A03UPYIOLLMIL KianaH,
Hanpumep PyKTOBbII COK C MAKOTbIO 1M CeMeHaMu.

MOAAYA B3BUTbIX CJIUBOK

OTBUHTMTE Yexon C 6annoHuMKOM OT CMOHA C MPUrOTOBMEHHBIMI B3OUTHIMU
CAMBKAMU W HAaKpYTUTe KPbILLKY (7) Ha KnanaH 3anonHeHus.

MepeBepHute cuoH BBEPX AHOM W Me[NEHHO HAXMUTe Ha Ao03aTop, uTobbI
YKPacuTh efy Unn HanuToK B36UTbIMM CIUBKamu (8).

Mepen cnepytowiei nopayeit apomaTin3upoBaHHbIX B3OUTbIX CIMBOK BCerAa crierka
BCTPAXMBAWTEe CUGOH, He BCTPAXUBaAWTE CUGOH C HEApOMATU3MPOBAHHBIMM
B30UTbIMY CTIMIBKAMU BO BpeMs ClieAytoLLeid nofiaun.

XPAHEHME B3BUTbIX CTUBOK

Hencnonb3oBaHHble B36UTble CIMBKM MOXHO XpaHUTb B 3aKpbiToM CvdoHe
B XONMOAUNbHUKE [10 UCTEYEHNS CPOKA FOAHOCTH.

Mpexze yem XpaHuTb B36UTbIe CUBKM B XONIOAUAbHIKE, CHUMWUTE IeKOPATUBHYIO
Hacazky, TWATeNbHO MPOMOiiTe ee Moj MPOTOYHOI BOAOI, 3aKpyTUTe 06paTHO
1 NocTaBbTe CUPOH B XONOAUABHUK (9).

BHumanue: XpaHute B36UTble CIMBKA B XONOAWIbHUKE TOMbKO B CU(OHE,
M0CTaBIeHHOM B BEPTUKANbHOM NONOXKEHUM (CTOALLMIA CUPOH).

OTKPBITUE CUOOHA

Bcerna oTKpbIBaiiTe CMOH CO B3OUTBIMK CIMBKAMY TONbKO MOCKE TOFO, Kak €ro
copepxmmoe ByzeT NONHOCTbIO U3pacxofoBaHo. HeckonbKo pa3 HaXMiTe Ha pyuky
JLo3atopa, uTobbl ybeauTbca, uto Bce B3OUTble CMBKYM BblKauaHbl U3 CUQOHA,
113 HacaAK|n He BbIXOAAT B36MTbIe CIMBKM MNK ra3.

Mocne Toro, Kak COReP1MOe NONHOCTbIO CTEYET, OTKPYTUTE KPILLKY COHa.

OYMUCTKA

CHumuTe feKopaTUBHYI HaCafky W raiiky AeKOpaTUBHOI HacajKku C ronoBKu
1 CHUMUTE J03VpytoLLMiA KnanaH (10).

Oymwaiite 03upylOWMIA KNanaH nocne Kaxaoro UCMonb30BaHWA, TLUATENbHO
NpoMmoiiTe ero noj NPoTouHoil Bogoit (11).

Mpy HeobX0AMMOCTI OUMCTTE HACAAKY W raliKy npunaraemoi weTko (12).

Moiite CM¢0H B pa306paHHOM BUAE, He I/I(I'IOﬂbSyﬁTe UYNCTALLNE CPeACTBa Ha 0CHOBE
necka, oCTpble npeameTbl, MeTananyeckne ry6K|/| N arpeccuBHbIe XUMUNKaTbl.

CudoH ana npuroToBneHna B36UTbIX CIUBOK DELICIA He moiiTe B nocypo-
MOeY4Hoii MalunHe!

XPAHEHUE
llpu XpaHeHMW HakpyuuBaiiTe TONOBKY Ha CMQOH TONMbKO YaCTUYHO, He
3aTAruBaiire ee.

WNHCTPYKLIUA NO TEXHUKE BE3OMACHOCTH

O6patute ocoboe BHUMaHWe Ha obpalijeHMe W WCMONb30BaHWE CM(GOHA AN
npurotoBnexna B36ubix cuBok DELICIA. He nopyuaiite npurotonenue B36uTbix
CIMBOK ZETAM WK JIOAAM C OrpaHuyeHHbIMU cnocobHocTAMY. He npumensiiTe
upe3MepHylo cuny npu obpalueHun ¢ (udoHOM ANA MPUTOTOBREHUA B3OUTbIX
CMBOK.

Ecnn nocne 3ataxkm yexna ¢ GannoHYMKOM ra3 He mocTynaeT u3 GannoHunka
B CUOH, 3HAUUT, Nepess BAMYU HEUCMIPABHBIIA UK YXKe UCMONb30BAHHbIi 6annoHuNK.
HaxaB Ha pyuky, yoeautech, uto B CUOHe HET ra3a, 0TKpPyTUTE YeXon U 3aMeHNTe
HeuCnpaBHblil 6aNNOHYMK Ha HOBBIN.

Ecnu ra3 npocaunBaetca U3 NpOCTPaHCTBA MeXAY TONOBKOW M CMGOHOM, 3TO
03HauaeT, 4To Bbl He/IOCTATOYHO 3aTAHYAM TONI0BKY NI MOBPEX/EH CUINKOHOBBII
ynnotHutenb. Mocne nonHoro cMBa rasa u3 6annoHa oTKpyTUTe roNoBKY, IpoBepbTe
CUNMKOHOBDI YNNOTHUTENb 1 3aTAHWTE FONOBKY.

He otkpbiBaiite cudoH AnA npurotoneHuA B36UTbIX CIMBOK, MOKa BCe €ro
COfepXuUMoe He OyZeT MOMHOCTbIO OMOpOXHeHo. Ecnu po3wpylowmii Knanau
3aC0pUACA, He CHUMaiiTe FONOBKY, MOCTaBbTe CUYOH HA POBHYK MOBEPXHOCTb
11 MOJOXKANTE HECKONbKO MUHYT, NOKa COAEPXKUMOe He OCAET Ha AHO CidOoHa.
3aTeM HeCKONbKO pa3 HaXMWTe Ha A03UPYIOLLYl0 pyuky [0 Tex nop, noka
NpOXOAMMOCTb  KMamaHa He BOCCTaHOBUTCA. Ecim  knamad  mo-npexHemy
3a6n0KNpOBaH, He OTKpbIBaiiTe CUQOH, a JOCTaBbTE €ro B CEPBUCHbIA LEHTP
TESCOMA.

He ctaBbTe CMOH C0 B3OUTBIMU CIMBKAMU B MUKPOBOHOBYIO NeYb, MOPO3UAbHYIO
Kamepy K NOCyZOMOEUHYI0 MaLUHY, He NOJiBEPraiiTe ero BO3AelCTBIIO NPAMOro
CTOYHWKA Tenna.

lcnonb3yiite TonbKO opuruHanbHble 3anacHble yact TESCOMA. 3a 3anacHbimu
yacTAMM 0bpaLLaiiTech K CBOeMy NPOAaBLY.

He wucnonb3yiie M He pemMOHTMpYiTe NOBPEXAEHHbI WAN  HEMpaBUbHO
paboTalownit (Mo AnA MPUrOTOBAEHUA B3OWTHIX CAMBOK CAMOCTOATENBHO,
o6patutech B cepBucHbIil LieHTp TESCOMA, cnucok Ha www.tescomarussia.ru.

@ IHCTPYKLIA A1 KOPUCTYBAYA

NEPEQ NEPLIUM BUKOPUCTAHHAM
Mepes NepLInM BUKOPUCTAHHAM BCi YaCTUHY BUPOGY BUMMIATE Ta BUCYLLITH.

HAMOBHEHHA

[ina npurotyaHHaA 36uTux BeplKiB y cudoHi o6'emom 0,25 n motpibHo
250 Mn 0XONOMKEeHUX BepLLKiB AnsA 36uBaHHA i 1 6anoHunk ana 36utux
BepLLKiB.

[ina npuroTyBaHHA 36uTuX BeplwkiB y cudoHi o6'emom 0,5 N moTpi6HO
500 mn oxonoAxeHuX BepLiKiB AnA 36uBaHHA i 1 6anoHunK pna 36uTnx
BepLLKiB.

TapHa nopada: be3nocepefiHbo Nepes HANOBHEHHAM OXONOKEHUMI BepLIKAMI
peKoMeHzyeMo NOCTaBIUTY CUOH B XONOAMIBHIK Ha 12 rouH abo xoua 6 peTenbHo
NPOMUTY 110T0 KpYXXAHOK BOJI010, FOTOBI 361Ti BepLLKY byAYTh rycTilunmu.

BANOHYMKK i

[ina npurotyBanHs 36uTux Bepukis y cudonax DELICIA BukopuctoByiite ogHopazosi
BanoHuukm pna 36utux Bepukis DELICIA, 10 wr. (kop 630548).

Y cndporax ana 36uTux Bepuwki DELICIA Takox MOXHa BMKOPUCTOBYBATH iHLi
0/H0Pa30Bi GanoHuuKM A4nA 361TuX BepLUKiB 3 HanoBHeHAM N.0.

Yeaza: 3aBxzy noBoabTecs 0C0611B0 06epexxHo 3 6anoHuMKamu, JOTpUMYiiTeCh
iHCTPYKUiiA 3 Ge3neKu, HafaHUX BUPOOHUKOM.

MPUTOTYBAHHA BEPLLKIB

Ha cudoH 3 oxonogKeHnmMu BepLLKaMu 3aKpyTiTb FONIBKY i 3aTArHITb ii (1). Hikonu
He 3aCTOCOBYiiTe HAAMIPHY CMNY Mifi YaC 3aTATYBaHHA.

HakpyTitb BUGpaHy AeKopaTuBHy Hacaaky (2) Ha raiiky.

Bcragte dytnap (3) y 6anoHuunk, BCTaHOBITb i 3nerka NpUKpyTiTh 1400 Ha Knanax
HanoBHeHHA, ane He 3atAryiite (4). MoTim nepeBepHiTb cudoH Joropu AHOM
i NOBiNbHO 3aTATHITL GyTNAP, AOKM ra3 i3 6anoHunKka He NepemicTUTLCA B CUoH
i WuniHKA He NpuNUHUTLEA (5).

MoTim eHepriiiHo cTpyciTb cudoH 5—10 pasis, uum Binblue CTpyLIYBaHb, TUM
rycTilmmu 6ynyTb 36Ti BepLUKy (6).

TapHa nopada: fiKiwo By roTyeTe 36UTi BepLUKIA 3i CTiiKIX BepLuKiB abo 3i 36UTnx
BepLLKiB, NpUnpaBneHnx GpyKToBAM CUPOMOM, CTPYCiTb MAALIKY Lie Aekinbka
pasis.

APOMATN30BAHI 36UTI BEPLLKK

[lnA npurotyBaHHA apomatu30BaHuX 30UTX BepLLKIB BUKOPUCTOBYWTE Auwwe Ti
iHrpesieHTY, AKI MOXHA NOBHICTIO PO3UMHUTY Y BepLUKaX, HaNpPUKNag, GpyKToBi
CMPOMIA Ta COKM 63 M'AKOT, LyKpOBY NyzZpy abo po3unHHe Kakao.

3aBxan fobpe nepemiluyiite iHrpeaieHTn BepLUKIB 3a3Kaneriab i nepekoHaiiTeca,
10 CyMilll He MICTUTb FPYAOYOK ab0 iHLLNX TBEPAUX YACTUHOK, MEPLU HiXK HanUTH
iy cndon.

Yeaza: [\ns npurotyBaHHA apomaTiU30BaHUX 36UTHX BEPLLKIB He BUKOPUCTOBYiiTe
iHrpenieHTn, AKi MOXYTb 3aKynopuT [03yBaNbHWI KnanaH, Hanpuknag,
dPYKTOBMWIA CiK 3 M'AKOTTIO 260 HAaCiHHAM.

MOJAYA 36UTUX BEPLLKIB

BigkpyTite dytnap 3 6anoHumkom Bif CUGOHY 3 rOTOBUMM 30UTUMU BepLIKAMM
i 3aKpyTiTh KPULLKY (7) Ha KNanaH HaMOBHEHHS.

lepeBepHiTb NAALKY JOropv AHOM i NOBINbHO HATUCHITH HA pyuKy-403aTop, W06
npuKpacuTy ixy abo Haniit 36utumin BepLukamu (8).

Mepen HacTynHol nofavelo apomaTu30BaHUX 36UTMX BEPLUKIB 3aBXAM 3Nerka
CTPYCiTb CUYOH, He CTPYLLYIiTe CUOH 3 HeapOMaTU30BaHUMI 30UTUMY BepLUKaMi
Nif Yac HaCTynHoi noAaui.



yEPITAHHA 3BUTUX BEPLLKIB

BUKOPUCTaHi 36Ti BeplikM MoxHa 36epiratv B 3akputomy cudoHi B Xomo-
INbHUKY A0 3aKiHYeHHA TepMiHy NpuAaTHOCTI.

'pen M, Ak 36epiraTv 36uTi BepLUKN B XONOAWMBHUKY, 3HIMITb AeKopaTuBHY
Cajiky, peTenbHo NPOMuIATe i N, NPOTOYHOI0 BOAOIO, 3HOBY 3aKpYTiTh i NOCTaBTE
IAILIKY B XONOAWNbHUK (9).

taza: 36vTi BepLuKu 36epiraiiTe y XoNoAMNbHIKY LU B CUGOHI, NOCTaBNEHOMY
(0N10AMAbHUK Y BEPTUKANBHOMY NONIOXEHHi (MoCTaBneHii CUPOH).

OKPUTTA CUDOHY

B[V BIZKPUBAIATe CUOH 3i 361UTUMU BEpLUKAMU NIUILLIE MICNA TOTO, AK i0ro BMICT
BHICTIO  BIKOPUCTaHO. HaTUCHITL Ha pyuky-fo3aTop Kinbka pasiB, w00
PEKOHATUCA, L0 BCi 36MTi BepLUKIA BUILLAN 3 CUOHY, @ 3 HACAAKN HEe BUXOAATD
iUTi BepLLKM YM ras.

1A MOBHOTO BUKOPUCTAHHA BMICTY BILKPYTITb FOMiBKY 3 CUQOHY.

1MLLEHHA
iMITb fleKopaTUBHY HacafiKy Ta railky AeKopaTUBHOI HacaKM 3 FoAiBKM Ta 3HIMITb
13ytounii knana (10).

INLLaiiTe O3ylounil KNanaH micns KOXHOro BUKOPUCTaHHS, PETeNbHO NpomuBaiite
0 iy NpoTouHolo Bogoto (11).

1140 Heo6XiZHO, 0YMCTITb HaCaZKY Ta raiiky LLiTouKolo, o fofaeTbcA (12).

niite cudpoH B po3ibpaHoMy CTaHi, He BUKOPUCTOBYITE MIloYi 3aC0611 Ha OCHOBI
Ky, FOCTPi npeaMeTH, MeTaniuHi rybky i arpecuBHi Ximikatu.

IGoH ana 36uBaHHa Bepwkie DELICIA We muitre B mocygomuitHiit
awmHi!

JEPITAHHA
) 36epiraHHi HaKpyuyBaTh FOMBKY Ha CUGOH NULLE YACTKOBO, He 3aKpyuyiiTe
NMOBHiCTIO.

CTPYKLIIT 3 TEXHIKW BE3NEKKN i
iepraiiTe 0C061MBY yBary Ha BUKOPUCTaHHA CUGOHY Ana 36uTnx BepLukis DELICIA.
' Jl0BipAliTe NpUroTyBaHHA 36UTUX BePLUKIB AITAM abo 0c06am 3i 3HUKeHUMN
i6HocTAMY. He 3acTocoBYiiTe HaAMIpHY cuny Mif Yac BUKOPUCTAHHA cuoHy Ana
BAHHA BEpLLKIB.

o nicnA 3aTAryBaHHA ¢yTApy 3 6anoHuNKoM ra3 He nepexopuTb 3 6anoHuMKy
MOH, Lie 03HAUAE, L0 Y BAC HECTIPaBHMIl abo BXe BUKOPUCTaHUI GanoHuMK.
ITUCHYBLUYM Ha PYuKy, NepeKoHaiiTecs, Lo B 6anoHunKy Hemae rasy, BiakpyTiTb
TAAP | 3aMiHiTb HeCnpaBHYiA 6aNOHUMK Ha HOBMIA.

W0 ra3 BUTIKAE 3 MPOCTOPY MiX TOMBKOK i CUQOHOM, Lie 03HAua€, Lo B
JA0CTaTHbO 3aTATHYNN FOMiBKY abo cunikoHoBe YLLinbHeHHA nowkoaxeHe. Micna
IBHOTO BUMYCKaHHA ra3y 3 6anoHunKa BigKkpyTiTh roniBKy, nepesipTe CUNikOHOBYiA
JiNbHIOBAY i 3aTATHITL FONIBKY.

* BifKpuBaiiTe cudOH 3i 36MTUMN BepLUKaMK, IOKM Becb 0ro BMICT He bype
BHICTIO BUMOPOXHEHMI. AKLLO AO3ylounii KNanaH 3acMiuyeTbea, He 3HiMaliTe
NiBKY, NOCTaBTe CUGOH Ha PiBHY NOBEPXHIO Ta 3auekaiiTe Kinbka XBUAMH, NOKN
1icT 0cAZe Ha AHO cudoy. MoTim KinbKa pa3iB HAaTUCHITb Ha pyuKy-A03aTop, AOKN
' BIHOBUTBCA NPOXIAHICTb KNanaHa. fKLL0 KnanaH 3annwwaeTbca 3a610KoBaHUM,
'BiKpuBaliTe cudhoH, a focTasTe ioro Ao cepBicHoro LeHTpy TESCOMA.

1 TaBTe CGOH 3i 30UTIMM BepLUKaMI B MiKPOXBUbOBY MY, MOPO3WIbHY Kamepy
1 NI0CY0MUIHY MaLUVHY, He NifAaBaiiTe iioro BNAUBY NPAMOro Axepena Tenna.
IKOPUCTOBYIATe Tinbky opurianbHi 3anyactumn TESCOMA, 3anuTyiiTe 3anuactuxu
‘BOr0 NPOAABLA.

! BIKOPUCTOBYIiTe Ta He PeMOHTYiATe MOLWKOAXeHNiA ab0 HecnpaBHUi CUGOH AnA
UTVX BEPLUKIB CamMOCTiliHo, 3BepHITbCA Ao cepicHoro LeHTpy TESCOMA, cnncok
www.tescoma.ua.

(A

Contact your retailer
Zddejte u svého prodejce
Chiedi al tuo rivenditore
Pregunte en su tienda
Pergunte ao seu revendedor
Bei Ihrem Héndler erhiltlich
Demandez a votre revendeur
Zapytaj swojego sprzedawce
Ziadajte u svojho predajcu
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